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Vor allem andern

ja, ehrlich gesagt - diesmal liefs etwas zaher
mit Texte sammeln/schreiben, redigieren
als auch schon. Die schnellsten waren wir
und unsere SchreiberInnen ja noch nie - ein
unausgesprochenes Ziel war, die Infopost
nicht auf eine Alp nachschicken zu miissen

auch wenn - dort ist sie auch nicht am fal-
schen Ort und der grossen Schwester zalp
grabt die kleine Infopost sicher kein Wasser
ab. Beide haben Thren Platz im - oder am
Alplerkuchen und arbeiten eintrichtig ne-
ben-, auch mal miteinander.

Da wir grad bei Kuchen sind - Wir hatten
gern ein Bisschen mehr von Eurem Kuchen;
oder anders formuliert: Wir sind darauf an-
gewiesen, dass die Mitgliederbeitrage von
manchem Infopostempfanger regelmassiger
(und nicht nur alle paar Jahre wieder mal...)
einbezahlt werden. Auf Seite 11 gehen wir
etwas ausfiihrlicher auf Buchhaltung und
«Betriebskostenrechnung» ein.

Neben den gewohnten Beitrdgen zu den IG-
Aktivitaten haben wir einem Interview mit
David Gerke von der «Gruppe Wolf
Schweiz» etwas mehr Platz eingerdumt, da
,der Wolf im Alpenraum Alppersonal und
Bauernschaft weiterhin beschaftigen wird.
Wir finden es spannend, in der Debatte um
Grossraubtiere auch mal etwas unpopulére-
re Aspekte zu beleuchten -
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wie das Selbstverstindnis des Raubtiers
Mensch ...

Ausserdem werfen wir einen Blick ins nahe
Ausland. Im Grossen Walsertal hats schein-
bar noch zwei Alpen, die nach einem System
kasen, das in der Schweiz spitestens Ende
der vergangenen 8oer-Jahre verschwunden
ist. Riickblickend wird diesbeziiglich in der
Schweiz von «Gebsenkulturen» oder aus
Sicht der Fachleute von «Wilden Kulturen»
gesprochen, wie das Verfahren auch im Gr.
Walsertal genannt wird.

In unserer ,Psychologischen Rubrik’ werden
Alpler-Identititen kritisch hinterfragt, da-
neben erfahren wir, wie sich die (einheimi-
sche) Griinerle invasiv ausbreiten kann und
welche Leitplanken Melkrobotern gestellt
werden sollten, wenn entsprechende Milch
verkast wird.

Bei zalp.ch wurde 2013 zum ersten mal die
Millionengrenze von Besuchen iiberschrit-
ten! Giorgio erzahlt aus den ersten 13 Jah-
ren.

Und nebenbei geben wir noch unsern Senf
zu den Biichern «Traum Alp» und «AlpFU-
TUR, Zukunft der Schweizer Alpwirtschaft».

Viel Spass beim Lesen!
Stefanie und Chrigel



AlplerInnentreffen 2014 im Plantahof

Ein voller Saal am 11. Januar zeigt, dass das
AlplerInnentreffen nicht nur eine Méglich-
keit ist, an eine Alpstelle zu kommen, son-

dern auch ein beliebter Treffpunkt.

Viele drangen sich um die Pinnwand. Ein
Blick auf die beiden Wande zeigt ein deutli-
ches Bild: Die Nachfrage ist grosser als das
Angebot. Da hingen so viele Inserate, dass
man kaum alle durchlesen kann.

Ist z'Alp gehen denn so in?

Von zwei Alpmeistern erfahre ich, dass sie
gar kein Inserat aufthdngen, sondern herge-
kommen sind, um die Personen zu treffen,
mit denen sie vorher iiber zalp.ch schon
Kontakt aufgenommen hatten und natiirlich
interessiert es sie auch, was unser diesjih-
riger Gast Martin Ott! zu erzdhlen hat.

Die Diskussionen sind in vollem Gang, so-
dass Ott erst nach einer gewissen Anlaufzeit
etwas Ruhe in den Saal bringen kann.
Waihrend aber zu Beginn seiner Rede noch
da und dort geschwatzt wird, so ist es bald
mucksmauschenstill.

1 Martin Ott ist Landwirt und Autor des
Buches «Kiihe verstehen»

Sarna Bernet

Er berichtet mit viel Humor und Charisma
iber das Wesen der Kuh und die Landwirt-
schaftspolitik.

Die einen hort man lachen, denn Ott ver-
steht es, Eigenschaften der Tiere und deren

Betreuer auf skurrile Art zu parodieren.
Andere argern sich vielleicht tiber die Art
und Weise, wie er die moderne Landwirt-
schaft kritisiert. Auf jeden Fall hat er die
Aufmerksamkeit aller Besucher ganz auf
sich konzentriert. Nachdem Ott sein Plado-
yer flir eine standortspezifische und gegen
eine globalisierte Landwirtschaft beendet
hat, ist es einen Moment lang still.

Darf man denn jetzt einfach so weiterma-
chen wie bisher?

9

Zum Gliick gibt es da ein reichhaltiges Biif-
fet an das man sich in der ersten Verlegen-
heit wenden kann. Ausgeriistet mit Kuchen
und Kaffee und angeregt von Ott's Vortrag,
gehen die Gesprache weiter.
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AlplerInnentreffen Witzenhausen 2014

,Und was macht ihr Alpler im Winter?“

Eine oft gestellte Frage, auf die es sicher
ahnlich viele Antworten wie Gefragte gibt.
Zwischen Jobben, Studieren, Tee trinken,
Alpkdsegeniissen und Sommertraumen gibt
es fiir ein Wochenende im Winter in einem
kleinen Dorf mitten in Deutschland die Ge-
legenheit, das Alpleben aufleben zu lassen,
Vorfreude wachzukitzeln (wenn nicht oh-
nehin vorhanden) und andere Alplerinnen
zu treffen.

Etwa 70 Alpinteressierte - langjihrige Alp-
lerlnnen ebenso wie Zukiinftige oder ein-
fach nur Interessierte - kamen am ersten
Wochenende dieses Jahres in Dohrenbach
bei Witzenhausen zusammen, um sich aus-
zutauschen. Man konnte an verschiedenen
Workshops teilnehmen, lecker speisen, ins
Alpleben hineinschnuppern, zusammensit-
zen und samstags beim legendaren Volks-
tanzabend zu Livemusik das Tanzbein
schwingen.

Erstaunlich war auch in diesem Jahr wieder
die Vielzahl neuer Alpinteressierter, die auf
eine anhaltende Faszination des Themas
Alp schliefen lasst. Viele, viele Fragen
konnten von Erfahreneren beantwortet
werden, Eindriicke verschiedenster Alpen
und Alperfahrungen sammelten sich.
Schlieflich ist jede Alp anders, erlebt jede
und jeder einen Alpsommer auf unter-
schiedliche Art und Weise und hat von an-
deren Erfahrungen zu berichten. Die niedri-
gere Teilnehmerzahl als im letzten Jahr er-
klart sich mit dem vorgezogenen Termin
kurz nach Neujahr und den somit konkur-
rierenden Aktivitaten.

Lernen konnte man zwischen den vielen Ge-
sprachen, Spaziergdngen und Begegnungen
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Veronika Janke

wieder viel: Im Flur entstand Kise, tiber
Rindergesundheit wurde ohne Patienten ge-
fachsimpelt, wihrend die Arbeit mit Hiite-
hunden auf einer Wiese im Nachbarort vor-
gefithrt wurde. Selbstversorgung auf der
Alp war ebenso ein Thema wie Alp mit Kin-
dern, Milchqualitdt und Zellzahlen und die
Kommunikation mit Bauern. Die Inforunde
fir Neulinge wurde aufgrund der grofien
Nachfrage gleich zweimal angeboten und im
Riickblick blieb bei Vielen der Wunsch, an
mehr als nur an zwei Workshops teilneh-
men zu kénnen.

Neben dem vielfaltigen Programm kamen
Kontakte zustande, bildeten sich Alpteams
und wurden Alpen weiterempfohlen. Im
Vordergrund stehen aber Begegnung und
Austausch - so viele AlplerInnen trifft man
schliefflich im Sommer nicht auf einem
Fleck, schon gar nicht mit so viel Ruhe.

Die Organisation des Treffens war wieder
sehr gelungen inklusive tollen Essens und
eines schwungvollen Tanzes zum Finale mit
extra angereister Liveband.

Lasst uns den Schwung mit auf die Alpen
nehmen und uns nichstes Jahr am Alpler-
Innentreffen in Witzenhausen wiedersehen.



AlplerInnenfest 2013 in Trin Mulin

Das Wetter soll gut sein, samstags als auch
sonntags ist wolkenloser Himmel angekiin-
digt. Super, da bin ich froh, denn bei Regen
ist zelten mit den Kindern mithsam.

Am Samstagmorgen sind die Kinder ganz
aufgeregt. Wie jedes Jahr freuen sie sich to-
tal auf das Fest auf dem Trinser Camping-
platz und auf das Konzert der Band. Ich
starte mit gemischten Gefiihlen, eigentlich
hatte ich ja noch so viel anderes zu tun und
da ich ja nicht z'Alp war, weiss ich gar nicht
so recht, ob ich denn iberhaupt am Fest
was zu suchen habe. Aber ja, ich habe ver-
sprochen mitzuhelfen, deshalb kommt ein
Riickzieher sowieso nicht in Frage.

Wir werden mit Motorsdgelarm begriisst,
Steffi ist fleissig am Holzen, damit das Feuer
dann auch die ganze Nacht brennen kann,
um die Fiisse all jener zu wirmen, deren
Geschichten noch lange nicht zu Ende sind.
Die Kinder verschwinden sogleich auf das
Trampolin. Okay, dann kann ich mich auch
mal niitzlich machen, denn da liegen Gemii-
seberge, die geschnetzelt werden mochten.
Langsam fiillen sich die Tische, teils mit
neuen, teils mit altbekannten Gesichtern.
Hey, da ist ja mein Ex-Nachbaralpler! Was
der jetzt wohl macht? Plotzlich ist dieser
langst vergangene Alpsommer wieder da
und wir quatschen iiber dies und jenes. Es
kommen Leute, die ich schon fast vergessen
habe. Schon, dass sie da sind!

Der Abend vergeht schnell, es wird dunkler
und kiihler, doch auf der Tanzfliche merkt
man das kaum. Der Holzboden zittert unter
den vielen stampfenden Bergschuhen, was
nicht nur den Tanzenden selber einfiahrt,
sondern auch den Musikerlnnen von 'rich
man's kitchen orchestra'. Sie kénnen nicht
mehr aufhdren zu spielen, die AlplerInnen

Sarna Bernet

zeigen Ausdauer! Durch die Interaktion
zwischen Tanzenden und Band wird eine
faszinierende Spannung aufgebaut, die ich
noch nie an einem Konzert erlebt habe.

Merci vollmohl!

Dynamische Barkeeper ...

Plotzlich sehe ich meinen altesten Sohn, der
immer noch auf ist ... Oje er miisste eigent-
lich dringend ins Bett! Er will aber unbe-
dingt noch die Kasse machen, bis die Musik
zu spielen aufhoért, denn dann wird noch-
mals getrunken. Mh, woher weiss er das ei-
gentlich? Ich willige ein, da ich ja auch gerne
noch bis zum Konzertende dabei bin.

Bevor er neben seinen Schwestern ein-
schldft muss ich ihm noch versprechen, dass
wir nichstes Jahr wieder kommen. Ach
Kind, wer weiss schon, was in einem Jahr al-
les passiert?!

Am Morgen brennt das Feuer immer noch.
Es sieht so aus, als ob die einen gar nicht ge-
schlafen hatten, zumindest sitzen sie immer
noch genau gleich da, wie am Abend.

Die Sonne steigt und trocknet die Wiese,
wahrend die Leute langsam abreisen.
Gemiitlich rdumen wir auf und weil man ja
die einen wohl ein Jahr lang nicht mehr
sieht, machen wir noch einen Badeausflug
zum Crestasee. Erst am spateren Nachmit-
tag fahren wir nach Hause, alle sind wir
miide. Aber es war toll. Ja sicher sind wir
néchstes Jahr auch wieder dabei!
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Beethoven im Schiefer

IG-Alp Reisli ins Bergesinnere und in einen Kastanienhain

Von friih bis spat kein Tageslicht, ausgestat-
tet mit Pickel und Hammer, in feuchten und
mit Carbonlampen erhellten Katakomben -
so wurde ab 1565 in Engi im Glarnerland
Schiefer abgebaut. Durch den Abbau ent-
standen im Berg riesige Kathedralen, getra-
gen durch starke rechtwinklige Sdulen aus
Fels. Die unterschiedlichen Werkzeuge hin-
terliessen an den Wanden wunderbare
Strukturen in allen vorstellbaren Grau- und
Ockerfarbtonen.

Franz Stalder von der “Stiftung Landesplat-
tenberg Engi“ bot uns frischluftverwohnten

aktiven und Nostalgie-Alplerlnnen am ers-

ten Oktoberwochenende eine &usserst
kurzweilige Fiihrung ins Innere des Berges.

So erfuhren wir, dass der Lohn fir die kor-
perlich anstrengende und psychisch belas-
tende Arbeit ohne Tageslicht oft nicht in Ta-
lern, sondern in Form der Zeche beim Wirt
bezahlt wurde - welch erniichternde Reali-
tit beim Gedanken an eine schone grosse
Schiefertafel oder modernes Kiichendesign.
Im Plattenberg wurde versucht, den Schie-
fer in moglichst grossen Stiicken abzubauen
und so wurden bis zu zwei Tonnen schwere
Schieferplatten mit Seilen ins Tal gelassen.

Im 17. Jahrhundert wurden Schiefer-
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Sigi Teichert

produkte ins Ausland exportiert und waren
somit ein wichtiges wirtschaftliches Stand-
bein des Glarnerlandes. 1832 wurde der
Plattenberg wegen der nicht immer fairen
sozialen Arbeitsbedingungen der Landes-
hoheit unterstellt und 1961 wurde das
Schieferbergwerk
schaftlichen und arbeitshygienischen Griin-
den stillgelegt.

Heutzutage werden im Berg Konzerte auf-
gefithrt von Klassik bis Modern. Bei ganz-
jahrigen 11°C ist statt kurzem Schwarzen
Daunenjacke angesagt. Es soll dort auch
schon geheiratet worden sein....

schliesslich aus wirt-

Nach zweieinhalb Stunden im Schlund des
Berges genossen wir bei fiirchterlich hellem
Tageslicht Kase von verschiedenen Glarner
Alpen, den Barbara und Giorgio fiir uns be-
sorgt hatten.

Da Hirtlnnen bekanntlich Auslauf und Be-
wegung brauchen, gingen wir sodann flot-
ten Schrittes 900hm bergauf iiber die Wi-
dersteiner Furggel zur Fischerhiitte am
Murgsee. Klagen kennt sie nicht, die Alp-
lerIn, drum frohgelaunt durch Sturm und
Regen, die ganz Unentwegten barfuss. In
der Fischerhiitte ,chillten“ wir dann bei
Schweinenacken (wohl eher schnell ge-
wachsen) und - na klar - Alplermakkaroni.



Frischen Fisch auf dem Teller gab es nicht
mehr. Manche hatten nach der Wanderung
den Tauchgang ins erfrischende Nass ge-
wagt - und verscheuchten so sicher die letz-
ten Exemplare.

Tags darauf, wir waren ja nun schon im St.
Gallischen, liefen wir bei bestem Wetter auf
aus Felsbrocken gepflastertem Weg Rich-
tung Walensee. Beim (bergab) Gehen lasst
es sich gut plaudern und so habe ich es sehr
genossen, mal mit denen zu reden, die ich
noch nicht so gut kannte.

Unsere Wanderung endet oberhalb von
Murg am Walensee - an einem Nordhang,
dennoch geeignetes Klima fiir einen Kasta-
nienhain. Der Forster Sepp Kiihne, gleich-
zeitig Prasident des Vereins ,Pro Kastanie
Murg“ erklart uns alles rund um die Edel-
kastanie (Castanea sativa), die man eigent-
lich aus dem Bergell und dem Tessin kennt.

Die Edelkastanie ist warmeliebend und
spatfrostempfindlich. Sie ist kalkfliehend
und wachst bevorzugt auf saurem Gestein
oder auf Moranenschutt. Diese Bedingun-
gen scheinen im Murgtal erfillt, denn sie
gedeiht hier gut. 1989 jedoch gab es Prob-
leme mit dem Kastanienrindenkrebs, wel-
cher bekdmpft werden musste.

Schon zur Rémerzeit gelangte die Edelkas-
tanie auf die Alpennordseite. In Gegenden,
die fiir den Getreidebau ungiinstig sind, war
sie lange das Hauptnahrungsmittel. Die
Friichte wurden gerostet, gekocht und das
Mehl in Brot und Brei verwendet. (Geheim-
tipp von Sepp Kiihne: Kastanienflocken im
Misli. Sie sind hervorragend gegen Sod-
brennen. Ich muss gestehen, ich habe meine
Flocken noch nicht gedéffnet, naja, mindes-
tens haltbar bis 30.07.14......)

Die Blatter wurden den Ziegen verfiittert,
das trockene Laub als Einstreu genutzt und
das witterungsbestindige Holz fiir Aussen-
bau und Pfdhle gebraucht. Das Holz muss
nicht impréagniert werden und wird daher
auch heute noch fiir Schindeln, Fensterrah-
men, Gartenmobel und Hangverbau ge-
braucht. In Murg haben Sepp Kiihne und
Helfer einen Spielplatz mit Kastanienholz
errichtet. Mitte des 19. Jahrhunderts, als die
Kartoffel Einzug hielt und die Eisenbahn die
Importe von Reis und anderen Getreidear-

ten verbilligte, verlor die Esskastanie ihre
wirtschaftliche Bedeutung.

Heute gibt es gepflegte Kastanienhaine in
Fully im Unterwallis, in Greppen am Vier-
waldstdtter See und eben in Murg. Das Ver-
edeln durch Pfropfen, die Pflege, Schadlinge
sowie Ernte, Verarbeitung und Vermark-
tung von Friichten und Holz beanspruchen
viel Fantasie und Zeit von Sepp Kiihne, sei-
ner Frau und MitarbeiterInnen. Nach der
Flihrung verkosteten wir im Murger Kasta-
nien-Beizli Marroni-Bier und Kuchen. Den
Marroni-Honig, -Spaghetti und -Likér wer-
den wir dann zu Hause geniessen.

Es waren wieder einmal zwei Tage der be-
sonderen Art! Vielen Dank an Barbara und
Giorgio fiir die gute Idee und Planung!
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Am Alpofonhandy ist oft Psychologie gefragt

Eindriicke einer Alpofonbetreuerin

2013 teilten Sarna und ich uns das Alpofon.
Infolge des verzogerten Sommerbeginns
blieb es anfangs recht still. Dann aber hagel-
te es Anrufe, und innert zwei Wochen er-
fuhr ich von so verschiedenen Schicksalen,
wie das Leben eben zu bieten hat. Klingelt
das Alpofon und erzahlt mir ein Alpler sein
Anliegen, so ist mir, als ob sich ein Fenster
auftut und ich einen Moment lang ein Aus-
schnitt aus dem Leben eines anderen Men-
schen betrachten kann. Da hére ich von un-
terschiedlichen Lohnvorstellungen im Alp-
team, von Heimweh, Schwangerschaften,
Beinbriichen, Krebserkrankung bis zu Sui-
zid im Alpstall. Manchmal beschéftigt mich
eine solche Geschichte lange und ich studie-
re, wie demjenigen zu helfen ware.

Noch mehr Gedanken kosten mich manch-
mal Streitigkeiten, z.B. zwischen Alpler und
Alpmeister. Wenn der Hirt klagt, wie hart er
schuften miisse und dazu gemein und un-
rechtmissig behandelt werde, und er einen
Tipp oder eine Bestdtigung seiner Sichtwei-
se von mir erwartet, bin ich iiberzeugt, dass
sein Chef ein fieses Arschloch ist. Ruft dann
einen Tag spater dieses Arschloch an und
beklagt sich, wie faul, unzuverlassig und
schluderig der Hirt seine Arbeit verrichte
und frech werde, wenn er ihn auf seine
schlechte Arbeit hinweise, so habe ich Er-
barmen mit dem armen Arschloch, das kei-
nes mehr ist, und argere mich lber den
nichtsnutzigen Alpler. Da ich die Umstinde
zu wenig kenne und mir nicht anmasse,
tiber Recht und Unrecht zu urteilen, bleibt
mir nur, die Betroffenen liber die gesetzli-
chen Grundlagen und rechtlichen Konse-
quenzen so gut wie moglich zu informieren,
und ihnen vielleicht die Sichtweise des an-
deren darzulegen. Ich erhoffe mir, dass sie
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dadurch mehr Verstindnis oder Akzeptanz
fiir den anderen finden; wohl eine wichtige
Voraussetzung fiir ein Verséhnungsge-
sprach.

Insgesamt wurden dhnlich viele Ersatzilp-
lerInnen gesucht und vermittelt, wie in den

Jahren zuvor (siehe Statistik).

Sarna (auf dem Foto) und ich hoffen, mit
dem Alpofon auch im kommenden Sommer
wieder manchen Alpleuten ein Stiick weit
helfen zu kénnen. Auch méchten wir uns
ganz herzlich bei all jenen bedanken, die gu-
te Einsatze geleistet haben. Denn trotz vie-
ler Leidensgeschichten gibt es auch immer
wieder positive Riickmeldungen.

Motivationen - Alpofoneinsatz
Was veranlasst AlplerInnen, sich fiir einen
Alpeinsatz anzumelden? Hier einige Zitate,
welche die AlpofonbewerberInnen auf dem
Anmeldeformular notiert haben.

- Starthilfe fiir Alpteam, Anlernen eines/r
Senns/Sennin

- Helfe gerne in Notsituationen aus.

- Weil ich arbeitslos bin, bewerbe ich mich bei
ihnen um irgend eine Arbeit.

- Time out / Freiheit / Berge



- Abwechslung im Pensionierten-Dasein, aus-
dauernd, nicht unpraktisch

- Bin Bergbauernsohn und liebe den Alp-
sommer

- Verbringe die Ferien am liebsten in den
Bergen, Heimwehdlplerin

- Auf'eine Alp, davon trdume ich schon lange.
- Warum wurzelt ein Baum?

- Tiere - Freiheit - saubere Alphlitte - liebe
nette Leute - alles wichtiger als Geld!

- In den Bergen zu arbeiten. Aber nur gegen
gerechte Entlohnung gemdiss Richtlinien.

- Brauche Kohle ... und geh noch gerne z’Alp
Kdsen - Das ist mein Leben!

- Die Arbeit, am liebsten mit den Ziegen, in
wunderschéner Umgebung.

- Eine gute Zeit mit Mensch, Tier und mir...!

- Will arbeiten, 4 Uhr aufstehen, melken, hii-
ten, zdunen, lieber Hiitehund 9 J.

- Bin im 6. Semester Agrarwissenschaften,
méchte weitere praktische Erfahrungen ma-
chen und dabei meine kérperlichen Grenzen
austesten. Liebe die Arbeit im Freien.

- Ich hatte einen Vertrag mit CC aus FF. Der
Vertrag wurde mir vom Choleriker CC noch
vor Alpbeginn wieder gekiindigt. Jetzt stehe
ich ohne Job da und wiirde eigentlich gerne

mit meinen Hunden eine Herde Schafe hiiten.

- Ich dachte es geht ohne aber nach einem
Jahr in dem ich nicht in Europa war ist es in
diesem Sommer wieder besonders schlimm
(mit dem Alpfieber).

- Berufung und Herzenswunsch. Mir gefdllt
artgerechte Tierhaltung, und vor allem die
Veredelung guter Mich zu tollem Produkt.

- Habe meine Kinder (10 ]. + 6 ].) dabei, beide
mit Alp- und Landwirtschaftserfahrung und
tiichtig. Wollen Schulferien nutzen.

Alpaushilfen gesucht fiir Sommer 2014
Auch diesen Sommer braucht das Alpofon
Leute, die kurzfristig auf einer Alp einsprin-
gen konnen. Wir sind froh, wenn Thr dies
Euren Alpfreunden im Umfeld weiter er-
zahlt. Am hdiufigsten werden Melker und
Zusennen gesucht, (bei Konflikten wird e-
her der Zusenn als der Senn verschickt). In-
teressierte, die Kinder oder gar die ganze
Familie auf die Alp unter dem Motto "AKktiv-
ferien" mitnehmen wollen, sind selten un-
terzubringen. Oft hat es zu wenig Platz in
der Hiitte, und die Eltern werden von den
Kindern zu stark beansprucht. Es werden
nicht nur "Fachleute", sondern auch Frauen
fiir den Alphaushalt gesucht. Anmeldung
und weitere Infos unter www.alpofon.ch

Praktikumsplitze fiir Alplernachwuchs
und Ferienangebote

Das Alpofon sucht Alpbetriebe, welche un-
erfahrenen Leuten und Jugendlichen kurze
Zeit Einblick ins Alplerleben geben koénnen.
Wer genligend Platz in der Hiitte hat und
einen Neuling ein, zwei Wochen lang am
Alpleben teilnehmen lassen mdchte, melde
dies dem Alpofon.

Es interessieren sich auch immer wieder
Leute fiir «Ferien auf der Alp», die gerne
etwas mithelfen und die Alpwirtschaft erle-
ben mochten. Die zalp-Redaktion und das
Alpofon nehmen gerne solche Adressen
entgegen und konnen sie bei Anfragen wei-
tervermitteln.
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Alpofon Statistik 2006 -

Allgemeine Zahlen

Anzahl Alpen mit Personalsuche
Anzahl Vermittlung positiv (ca.)
Anzahl Ersatzalplerinnen
Anzahl Auskinfte allgm. Art
Anrufe nach Kantonen
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Ubrige

Ausland

Art der Alpen, die Hilfe brauchten

Kuhalpen

gemischte Alpen

Jungvieh- + Mutterkuhalpen
Ziegenalpen

Schafalpen

Was fiir Personal wurde gesucht
Melker
Gehilfen/Allrounder/Heuer
Zusennen

Hirten

Sennen

Hiitehunde
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Angabe Ursache Personalmangel
Krankheit/Unfall

Uberforderung

Konflikt im Team/Davongelaufen
zusatzl. Unterstiitzung
Entlassen da Nichtsnutz
kurzfristige Stellvertretung

nicht erschienen/niemand gefunden
Herkunft Ersatzalplerinnen
total

Schweiz

Deutschland

Osterreich + FL

Italien

Frankreich

andere Lander

Erfahrungen Ersatzdlplerinnen
keine

Landwirtschaft

Alp

Kaserei

Geschlecht und Alter

Frauen

Manner

Personen uber 60 Jahre
Vermittlungsangaben

libers Alpofon vermittelt

Anzahl Anrufe 1. und 2. Monat
Anzahl Notrufe im Juni

Anzahl Notrufe im Juli
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Das liebe Geld

Liebe Infopostleserinnen, liebe 1G-Alp-
Sympathisantinnen

In unserer 1G-Kasse haben wir zur Zeit ein
Loch. Aus diesem Grund hat die Kerngruppe
beschlossen, den Mitgliederbeitrag von 15
auf 20 Franken im Jahr zu erhohen. Gern
dirft Thr herzhaft aufrunden oder noti-
genfalls auch abrunden, wenn ihr selber ein
Loch in der Haushaltskasse habt. Trotz
vieler freiwilliger Arbeit haben wir auch
grossere Ausgaben. Hier geben wir euch
einen kurzen Uberblick iiber die Ausgaben,
welche die IG-Alp hat:

- AlplerInnenfest

fir die Band hatten wir bisher Ausgaben
zwischen 800.- und 1000.- Der Camping-
platz kostet uns ca. 700.-

Das Fest ist defizitar und wird von der IG
quersubventioniert. Wir beabsichtigen, die
Spendenwilligkeit am Fest selber in Zukunft
offensiver zu fordern.

- AlplerInnentreff in Landquart

Hier kostet die Miete fiir den Saal am
Plantahof etwas und der Programmpunkt
(Vortrag, Diskussion, Unterhaltung...).

Hier haben wir Ausgaben zwischen 500.-
und 1000.- Einnahmen gibt es hier tber
Essen, Getranke und Kuchen.

- Infopost

Kosten fiir den Druck, Versand, Layout und
Redaktion ca. 2500.- / Einnahmen tber
Mitgliederbeitrage ca. 3000.-
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(das die IG-Alp gern von Euch hétte)

- Alpofon

Telefonkosten und andere Ausgaben:

ca. CHF 850.-, Aufwandsentschddigung fir
die Betreuerlnnen insgesamt ca. 4000.-,
Einnahmen {iber Spenden der Nutzer-
Innen: ca. 1800.- (auch hier wéren wir froh,
wenn alle, die vom Alpofon profitieren auch
etwas einzahlen wiirden). SAV und SMP
unterstiitzen das Alpofon jahrlich mit je
1500.- vielen Dank auch ihnen!

- IG Reisli

wurde in den letzten Jahren von der 1G-Alp
mit Betrdgen zwischen 1000.- und 2000.-
gesponsert. Die Aktiven behalten sich vor,
die Hohe dieses Betrags dem Kontostand
der Kasse anzupassen.

- Buchhaltung
Aufwandsentschidigung ca. 500.- pro Jahr.

Wir sind darauf angewiesen, dass die
jeweiligen Nutzer unserer Angebote sich an
unseren Kosten mitbeteiligen. Natiirlich ist
es auch moglich, Beitrage in Naturalien zu
bringen, z.B. Kuchen fiir Fest und Treffen,
Mithilfe beim Kochen, Aufbau und Orga-
nisieren oder Artikel fiir die Infopost
schreiben (etc.).

An dieser Stelle moéchten wir unserer
langjahrigen Chefkdchin Blanca Paterlini
danken. Sie hat dieses Jahr zum letzten Mal
fiir das AlplerInnentreffen gekocht.

Auch aus diesem Grund mdchten wir
nochmals dazu einladen, aktiv in der 1G-Alp
Die jahrliche Sitzung der
Kerngruppe findet dieses Jahr am 1. No-
vember statt, der Ort wird noch be-
kanntgegeben.

mitzuwirken.



Bei Interesse meldet euch bitte bei Stefanie
unter 079 216 90 98 oder schaut unter
www.ig-alp.org

Mitgliederbeitrige:

Eine weitere Anderung wird es in der
Adressverwaltung geben. Wir haben
beschlossen, dass Mitglieder welche seit
mehr als drei Jahren (!) weder den Mit-
gliederbetrag bezahlt haben, noch sich aktiv
engagieren, aus der Liste gestrichen werden
und keine Infopost mehr bekommen. Wer
sowieso die Infopost nur als Brennmaterial
braucht, darf dies gerne mitteilen. Aus-
serdem wird zukiinftig allen Alpofon-
Nutzern, von denen eine Adresse bekannt
ist, die Infopost zugesandt.

F

Kerngruppe

Da sind zur Zeit fast 40 Leute aufgefiihrt,
davon sind aber bloss knapp 10 aktiv. Auch
hier sind wir froh um Riickmeldungen,
wenn jemand lieber Passivmitglied sein
mochte.

Passivmitglieder bekommen die Infopost,
aber keine Protokolle und keine Einladung
zur Sitzung.
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Baugruppe & Bauberatung

Im Griindungsjahr der IG Alp (2000) war die
Diskussion iiber Qualititssicherung (QS) des
Alpkises bzw. der Alpsennereien im vollem
Gang. Zur Umsetzung der QS gehorte vor
allem der Umbau (Sanierung) vieler Senn-
ereien. Als Planungsgrundlage dienten die
Verordnungen iiber QS bei Milchproduktion
und Milchverarbeitung. Wer diese Verord-
nungen liest, kann feststellen dass keinerlei
Materialvorschriften gemacht wurden, sondern
dies bis heute Interpretation ist. Warum sollen
nur Plittli und Chromstahl abwaschbar sein?
Im Art. 60 / Bauliche Anforderungen Abs.3
heisst es z.B.: Die traditionelle Verarbeitung
im Hangekessi tiber offenem Feuer und das
Stapeln von Brennhdlzern im Verarbei-
tungsraum ist gestattet. Holzwénde, Holz-
decken und Holzbdden miissen im guten
Zustand sein.

Bis heute ist dieser Art. 60 durch eine wei-
tere Aussage brisant. Im Abs. 1 heisst es:
,Die Oberflichen der Materialien diirfen
keine schadlichen Stoffe an die Umwelt ab-
geben.”

Im Abs. 4 steht geschrieben: ,Bei sichtba-
rem Auftreten von Schimmel an Wianden
oder Decken muss die betroffene Oberfla-
che gereinigt und gegebenenfalls mit Schim-
melschutzfarbe gestrichen werden.”

Dieser Widerspruch ist in den in den meis-
ten ,sanierten” Alpsennereien Realitit ge-
worden, denn Antischimmel - Reinigungs-
mittel sind mit Chlor und anderen Fungizi-
den ausgeriistet. Schimmelschutzfarbe gibt
eingebundene Fungizide langsam an die
Umwelt ab, nach 2 Jahren sind sie aus den
Waénden geldst und nicht mehr in der Farbe.
Als AlplerInnen und Baufachleute staunten
wir Uber diese Vorschriften und dartber,
mit welcher Vehemenz die Alpsanierungen
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in den Kantonen GR, TI und VS durchgesetzt
wurden. Die Drohung, keine Zulassungs-
nummer zu bekommen, (und damit die
Subventionsberechtigung zu verlieren) ver-
anlasste die Bauern zu handeln. Mit Hilfe
von Bundesgeldern lief3en sich Bauern, Ge-
meinden und deren im Dorf ansdssigen
Baugeschafte rasch fiir den Umbau der Alp-
sennereien gewinnen. Einige wenige (Archi-
tekten, regionale Hersteller von Késereian-
lagen) kassierten viel und der Profit wurde
vor jegliche Vernunft gesetzt.

In den Jahren 2001 und 2002 erhielten wir
einige wenige Gelegenheiten, mit den zu-
stdndigen Verantwortlichen zu diskutieren.
Ein Alpbesichtigungstag (s. Baugruppenbe-
richt unter: www.ig-alp.org/ arbeitsgrup-
pen. html) und drei Beratungstermine, an
denen Bauern, Architekt und in einem Fall
sogar die Denkmalpflege teilgenommen ha-
ben, blieben erfolglos. Obwohl in diesem
Fall von der Denkmalpflege Gelder zugesi-
chert wurden, entschieden sich die Bauern
fiir eine Sanierung mit dichten kiinstlichen
Materialien.

Wer mehr liber Baumaterialien in Alpsen-
nereien wissen mdchte, kann meinen Be-
richt ,(In-)Kompatibilitit von Baumateria-
lien und ihrer praktischen Beanspruchung
im Alpsennereibetrieb” nachlesen (www.ig-
alp.org)

Nachdem die meisten grossen Alpsennerei-
en saniert waren, verstummte auch das En-
gagement der Baugruppe.

Der Schimmel ist vielerorts zum Mitbewoh-
ner geworden und vielleicht veranlasst er
eine Alpsennerei zur Re-Sanierung ?

Gerne gebe ich Auskunft {iber alle baulichen
Mafinahmen und Materialien.
Bauberatungsphone: 079 440 86 74



Gedankenaustausch zu einem etwas andern Alplerfest
(Eidgendssisches Schwing- und Alplerfest ESAF)

Sehr geehrter Herr G (vom ESAF)

Vielen Dank fiir Ihre ausfiihrlichen Antwor-
ten! Es ist spannend, von Thnen zu erfahren,
wie der Eidg. Schwingerverband ESV als
Gegenpol zum internationalen Sport, (Fuss-
ball Olympia etc.) gegriindet wurde. Ich ver-
stehe gut, dass damit auch versucht wur-
de, Alplerbrauchtum als Sinnbild der ech-
ten Schweiz> einzubeziehen.

Ich erlaube mir, dazu noch eine Nachfrage
zur Gegenwart. Alplerbrauchtum als Sinn-
bild der echten Schweiz, oder einfach «Alp»
als (Markenname> wird auch in der Wer-
bung gerne benutzt, mal treffend, mal etwas
treffend, (als
der 'SwissAlp-Kase' von Emmi, in dem sich
keine Alpmilch befindet:)

etwas weniger Beispiel

Betreibt der ESV mit dem <Eidg. Schwing-
und Alplerfest> nicht einen kleinen Etiket-
tenschwindel im Sinne von: «Wo Alpler
draufsteht, sollte auch die Alplerschaft ein-
bezogen sein...?» Ausser Steinstossen habe
ich an einem Alpfest weder Hornussen noch
Schwingen erlebt. Kdnnten Sie sich vorstel-
len, den Namensgebrauch (auch wenn er
gut klingt) fiir einen weiteren Anlass zu
iiberdenken/oder sich zu iiberlegen, wie die
Alplerschaft besser einbezogen werden
kann?

Ich wiirde mich lber eine kurze Antwort
freuen; sehen Sie’s als wohlgesinnten Ge-
dankenanstoss, nicht als Kritik an Ihrem er-
folgreich organisierten
Grossanlass.

und Dbeliebten

Ihnen einen erfreulichen Tag!

mit freundlichen Griissen C.S.

Sehr geehrter Herr S (von der IG-Alp)

Von einem Etikettenschwindel zu sprechen,
ist doch ein wenig stark! Denn es gibt
Schwingfeste, die auch ein Aelplerfest sind.
Ich nenne da den Rigi-Schwinget, wo alljahr-
lich ein Alpaufzug mitten durch den Schwing-
platz stattfindet. Oder aber auch die vielen
kleineren regionalen Bergschwingfeste, wie
Engstligenalp, Urnerboden-Schwinget,
Schwingfeste auf Freiburger Alpen, usw. die
die Tradition der Alpen sehr hoch bewerten.

Ich sehe auch nicht ein, warum ein Eidgenos-
sisches Schwing- und Aelplerfest seinen Na-
men andern soll, denn bei einem ESAF wer-
den die Traditionen der Aelpler neben dem
Schwingen und Steinstossen mit Fahnen-
schwingen, Alphornblasen und Jodeln aktiv

gelebt!

Freundliche Grisse
R. G., Geschéftsstellenleiter ESV
3401 Burgdorf

Anmerkung Redaktion:

Natiirlich ist das ,Eidg. Schwing- und Alpler-
fest’ mit 30'000 BesucherInnen eine Spur er-
folgreicher als unser kleines feines Fest in
Trin (worum ich die Veranstalter allerdings
nicht beneide).

Meine Frage: Ist [hnen bekannt, wie viele
(Kranz-)Schwinger als Alpler arbeiten und di-
rekt von der Alp ans ,Eidgendssische’ anreisen
und kénnten Sie allenfalls einen Kontakt ver-
mitteln? wurde mit einem simplen Nein be-
antwortet.

Vielleicht lassen sich ja Leser der Infopost
animieren, sich fiirs nachste Eidg. Schwingfest
zu qualifizieren? Oder als 1G-Alp-Fahnen-
schwinger auftreten? Nur Mut!
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Alp und Identitiit

Mit Anfang 20 habe ich ,zufdllig“ das Hirt-
innen-Dasein fiir mich entdeckt, als ein
Freund dringend und kurzfristig eine Zu-
Hirtin brauchte. Ich hatte gerade Zeit und
wurde sofort vom Alp-Virus infiziert. 20
Jahre lang war es fiir mich unvorstellbar,
jemals aufzuhoren, zur Alp zu gehen. In den
letzten Jahren haben sich allerdings meine
Prioritdten verschoben. Einerseits hat mei-
ne andere Leidenschaft, die Suche nach der
ultimativen alternativen ,Heilmethode", zu-
nehmend an Bedeutung gewonnen. Ande-
rerseits hat sich das, was ich als ,mein We-
sen“ und meine Berufung empfinde, veran-
dert. Meine Identitat hangt nicht mehr da-
ran, Hirtin zu sein. Als ich erkannte, dass
das, was mein Leben jahrelang bestimmt
hatte, seine tiefere Bedeutung fiir mich ver-
loren hatte, begann ich, mich fiir das Pha-
nomen ,Identitdt" zu interessieren.

Bei meiner Suche auf Wikipedia (inzwi-
schen frage ich nicht mehr meine Nachbarin
nach dem Duden) stiess ich auf verschiede-
ne Definitionen von ,Identitit”. Die meisten
haben einen gemeinsamen Nenner: Die An-
erkennung der Einzigartigkeit eines We-
sens, die sich aus verschiedenen Faktoren
zusammensetzt. Die personliche Identitit
enthdlt Dinge wie korperliche Merkmale,
die Biographie, die Personlichkeit, etc. Die
soziale Identitit entsteht aus dem Wech-
selspiel von Abgrenzung und Zugehorigkeit
zu verschiedenen Gruppen wie dem sozia-
len Milieu, der Nationalitat, dem Geschlecht
und der sexuellen Ausrichtung. Zusatzlich
ist in unserer Kultur der Beruf, bzw. die Be-
rufung, von zentraler Bedeutung fiir die
Identitat.
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Bei fast allen Alplerlnnen, die ich kenne, ist
das Alpler-Sein zutiefst in ihrer Identitit
verankert. Auf dem Alplerfest findet sich
kaum ein anderes Gesprachsthema als Alp.
Das ist einerseits verstindlich, man ist ja da,
um Gleichgesinnte zu treffen, andererseits
kann es fiir befreundete Mitfeiernde ganz
schon frustrierend sein. Das war zumindest
die Erfahrung meines Liebsten,
Nicht-Alpler, der mich einmal zum Alpler-
fest begleitete. Zuerst redete niemand lan-
ger mit ihm, erst als er wildes ,Alpler-Garn“
(frei erfundene Alp Geschichten) zum bes-
ten gab, vermochte er seine Gesprichs-
partner zu fesseln...

Ich hab mich lange gefragt, was genau mich
am Alpleben eigentlich so gliicklich gemacht
hat. Die Tiere sind es nicht, die finde ich
ganz nett, aber ein inniges Verhaltnis hab
ich zu Rindern, Ziegen und Eseln nicht. Mit-
alpler sind oft nervig, allerdings gefallt mir
die Unausweichlichkeit im Kontakt: Man
kommt seinen eigenen Abgriinden - und
denen anderer natiirlich auch - erheblich
naher. Ausserdem gefiel mir die Lebensna-
he. Das Alpleben mit seinen Kreislaufen und
der Ndhe zum Produkt ist liberschaubar

einem

und relativ arm an kiinstlichen Reizen. Fast
alle Tatigkeiten sind korperlich und haben
einen direkten Bezug zum Uberleben. Sie
sind daher zutiefst sinnvoll und sinnlich be-
friedigend. Es ist leicht, sich in einem sol-
chen Lebensraum aufs Wesentliche zu kon-
zentrieren und sich lebendig zu fiihlen. Ich
mochte Dinge tun, die etwas bedeuten,
wenn schon nicht der Welt, dann zumindest
mir. Obwohl ich jeden Alpsommer gliicklich
war, war ich in meiner Alp-Leidenschaft
nicht frei.



Es gab einen inneren Zwang, der mich auf
die Alp trieb. Wie alle Siichte diente meine
Alp-Sucht dazu, meine Frustration in ande-
ren Lebensbereichen zu iibertiinchen und
emotionalen Schmerz {iber mein unerfiilltes
Leben nicht zu spiiren. Den ganzen Herbst
und Winter schwelgte ich in vergoldeten Er-
innerungen an den letzten Sommer und
Fantasien tliber den nichsten, um meinem
triiben und trostlosen Hamburger Gross-
stadtleben zu entfliehen. Als das geteilte
Leben so nicht mehr ertraglich war, zog ich
vor ein paar Jahren ganz in die Berge. Erst
dadurch ist mir klar geworden, dass das
Wohnen auf einem Berg fiir mich das Wich-
tigste am Alpsommer, der wesentliche
gliicklich machende Faktor war. Doch zu-
riick zur Identitat...

Neben der Berufung ist auch die Person-
lichkeit ein wesentlicher Teil der Identitat.
Nach meinem Verstandnis existiert die Per-
sonlichkeit als Summe von Temperament,
Eigenschaften und Verhaltensmustern im-
mer in Abhiangigkeit von (Selbst-) Bildern,
Konventionen und Gewohnheiten. Zum Bei-
spiel meint ein notorischer Frauenheld viel-
leicht, seine Lust auf verschiedene Frauen
sei seine ,Natur” und Ausdruck seines Frei-
heitsdranges. Es konnte sich dabei aber
auch um ein Suchtverhalten handeln, das
iiberhaupt nichts mit Freiheit zu tun hat. Je-
des zwanghafte Verhalten, bei dem wir
scheinbar keine Wahl haben, dient meiner
Erfahrung nach dazu, emotionalen Schmerz
und innere Méngel zu iiberdecken.

Wann immer eine bestimmte Identifizie-
rung mich in ihren Klauen hat (,,so0 bin ich
eben”, ,das ist nun mal meine Natur®, ,wenn
ich kein Alpler mehr bin, was bin ich dann?“

,Was fiir einen Sinn hat mein Leben, wenn
meine Kinder aus dem Haus sind?“) bin ich
unfrei. Natiirlich beinhaltet das Leben auf
dieser Welt gewisse Sachzwénge. Daneben
gibt es aber auch jede Menge innerer Zwan-
ge, Mingel und Siichte, die zu befriedigen
eine der Hauptbeschiftigungen der Person-
lichkeit ist. Jeder, der seinen inneren Man-
geln auf den Grund geht und seine tiefen
Sehnsiichte spiirt (die meines Wissens im-
mer damit zu tun haben, heil und ganz zu
werden), wird feststellen, dass er mehr ist
als die Summe seiner Geliiste und Gewohn-
heiten. Da Gewohnheiten und Verhaltens-
muster so automatisiert sind und meist un-
bewusst ablaufen, erfordert es ein gewisses
Mass an (Selbst-)Bewusstsein, um Her-
zenswiinsche iiberhaupt spiliren zu kénnen.
Je mehr ich meine tiefen Sehnstiichte wahr-
nehmen und im Leben verwirklichen kann,
desto weniger greifen Zwénge, Stichte und
schlechte Angewohnheiten, umso freier
kann ich ein erfiilltes Leben meiner Wahl
fithren.

Vielleicht gehe ich irgendwann wieder mal
zur Alp. Aber dann werde ich es in Freiheit
und aus Lust tun und nicht, weil ich fiir
mich und meine Umwelt dem Bild der Hir-
tin gerecht werden muss.

Wer sich Unterstiitzung in einer Identitéts-
oder sonstigen Lebens-Krise wiinscht, ist
willkommen in meiner Praxis fiir Korper-
und Bewusstseinsarbeit in Chur.

Infos unter www.alcelsa-schweiz.ch oder
telefonisch (079 216 90 98).
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Die schweizerische Schafhirtenausbildung:

Eine kritische Wiirdigung

Schafhirtlnnen sind gefragte Menschen.
Wieder einmal. Zu verdanken ist es dem
Wolf. Und ein klein wenig auch dem Luchs
und dem Bar. Wer auch in Zukunft im Al-
penraum noch Schafe sémmern will, kommt
um Schafhirten nicht mehr rum. Jeden Hei-
matschiitzer und jede konservative Traditi-
onalistin miisste dies eigentlich freuen, ist
doch die Behirtung des Kleinviehs eine Jahr-
tausende alte Tradition. Der unsagliche
Jfreie (unbehirtete) Weidegang”, wo im Juni
die Schafe hoch getrieben werden und im
September runtergeholt wird, was noch
lebt, ist dagegen kaum 100-jahrig. Solange
es Wolfe und andere Raubtiere gegeben hat,
gab es schlicht keine Alternative zur Behir-
tung. Es ging ums Uberleben, man konnte
sich keine Tierverluste leisten und brauchte
die Hirten. Hirten - oder Hungern. Da maul-
te keiner rum, was dies finanziell oder ar-
beitstechnisch bedeute. Selbstverstdandlich
wurden die Raubtiere auch bekdmpft, aber
das ersetzte nicht die Hirten, was wir auch
heute noch in Siid- und Osteuropa und wei-
ten Teilen von Asien sehen. Der Hirte ist un-
ter diesen Umstdnden unersetzlich.
Behirtung ist leichter gesagt als gemacht.
Wo findet man iiberhaupt Hirtinnen? Die
Bergamasker-Hirten scheinen auch nicht
mehr so zahlreich zu sein wie frither. Deut-
sche oder franzosische Profi-Schifer zieht
es offenbar ebenfalls nicht massenhaft in
die Schweiz (da wiren wir beim Thema Hir-
tenlohn...). In Osteuropa wiirde man viel-
leicht fahiges, erfahrenes und williges Per-
sonal finden, aber dieses kann man wohl
aus kulturellen Griinden nur schwer auf die
Alpen im idyllischen Heidiland vermitteln.
Schon die siideuropdischen Herdenschutz-
hunde reizen die Toleranz mancher Zeitge-
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nossen zur Geniige aus, wenn sich dann
noch Balkan-Hirten dazugesellen... So muss
eine Losung her, wie man Hirtinnen im In-
land rekrutieren kann. Diese scheint gefun-
den und nennt sich: Schweizerische Schaf-
hirtenausbildung!

Ausbildung ist ja eine gute Sache und heute
auch notig. Wer seine Qualifikationen nicht
auf einem Stiick Papier hat, bezeichnet mit
einem schlauen Titel, der hat inzwischen
ein Problem. Skepsis ist aber dennoch an-
gebracht, ob eine Arbeit wie das Hiiten von
Schafen wirklich an Kursen erlernbar ist.
Wer mit Tieren arbeitet, weiss, dass es dazu
vieler Fahigkeiten bedarf, die allesamt
schwierig zu vermitteln sind: Geduld, Uber-
sicht, Einfiihlungsvermogen, Wetterbestéan-
digkeit, um nur einige zu nennen. Fairer-
weise muss man auch anerkennen, dass an-
dere Teile des Hirtens sehr wohl lernbar
sind, etwa Herdenfithrung, Weidemanage-
ment, Gesundheitskontrolle oder das Ziu-
nen. Solche Dinge den Jung- und Neuhirten
zu vermitteln, ist sicher keine schlechte Sa-
che. Und wenn eine Hirtenausbildung sogar
dabei hilft, mehr Menschen tiberhaupt zur
Hirtenarbeit zu bringen, ist das natiirlich
begriissenswert. Dass damit vielleicht auch
Personen angezogen werden, die sich fiir
diese Aufgabe nicht eignen, kann im Wissen
darum, dass sich die Spreu noch rechtzeitig
vom Weizen trennt, getrost hingenommen
werden.

Nun, wer aber kann und soll liberhaupt
Schathirtlnnen ausbilden und in welcher
Form? Gestandene, erfahrene Schafhirten,
ist man geneigt zu sagen, natiirlich direkt
am lebenden Objekt, der Schafherde. In der
Realitdt sieht es aber teilweise anders aus.
Dazu muss man sich zuerst einmal den Auf-



bau der Schafhirtenausbildung in der
Schweiz anschauen: Sie ist konzipiert als
Weiterbildung fiir interessierte Laien und
nicht etwa als Berufsausbildung, hat zurzeit
drei mehr oder weniger theoretische Modu-
le und drei praktische. Koordiniert wird die
Ausbildung von der landwirtschaftlichen
Beratungsstelle Agridea, die im Auftrag des
Bundes auch den Herdenschutz betreut.
Durchgefiihrt werden die jeweils zwei- bis
dreitigigen theoretischen Module an den
landw. Schulen in Visp und Landquart. Dort
Weidewirtschaft,

Weidefiihrung, Herdenschutz und Hunde-

werden insbesondere
theorie sowie rechtliche Aspekte abgehan-
delt. Als Referenten treten durchaus ge-
standene, kompetente Personen aus ver-
schiedenen Fachbereichen auf, allerdings
verfligen diese nur teilweise auch iiber Er-
fahrung in der Alpung von Schafen. Sie
vermdogen einem zwar einen guten theoreti-
schen Hintergrund zu vermitteln, erschaf-
fen damit aber noch keine guten Hirten.

Hier kommt den praktischen Modulen gros-
se Bedeutung zu, besonders natiirlich dem
mindestens zweimonatigen Alppraktikum
auf einer professionell behirteten Schafalp.
Dessen Wichtigkeit kann gar nicht stark ge-
nug betont werden. Auch das mindestens
zweiwdchige Stallpraktikum auf einem
Heimbetrieb ermoglicht wertvolle Erfah-
rungen, weil dort der direkte Kontakt zum
Tier wohl noch intensiver ist als auf der Alp
- Klauenpflege und Ablammungen lassen
grissen. Und weil leider nur allzu oft ist,
was eigentlich nicht sein diirfte, sind Erfah-
rungen mit Klauenpflege und Ablammun-
gen auch auf der Alp durchaus niitzlich. Das
dritte Praktikum ist die Hiitehundeausbil-
dung bei der SSDS (Swiss Sheep Dog

Society). Begriissenswert ist dabei, dass
sich der Hirte mit seinen Hiitehunden
rechtzeitig professionellen  SSDS-
Hundetrainern bei der Ausbildung begleiten
lasst. Eine falsche oder schlechte Erziehung
in der Jugendphase lasst sich nur sehr
schwer wieder korrigieren. Das klassische
Ausbildungsprogramm der SSDS ist aller-
dings stark auf das “Hiiten“ von Schafen zu
Wettkampfzwecken ausgerichtet, weniger
auf die Fiilhrung von grossen Herden im Ge-
lande. Ob sich diese Kurse tatsdchlich fiir
die Ausbildung von Herdengebrauchshun-
den eignen, ist zumindest fraglich. Zu wis-
sen, wie ich mit meinem Hund finf Schafe
zwischen zwei Toren durchjage, bringt mir
auf der Alp ndmlich wenig.

Halten wir also fest: In der Schweiz existiert
eine Schafhirtenausbildung, wohl zum ers-
ten mal iberhaupt! Vergleichbar mit den
Berufsausbildungen zum Schéfer wie in
Deutschland oder Frankreich ist sie nicht.

von

Muss sie aber auch nicht, weil die Rahmen-
bedingungen ganz anders sind. In der
Schweiz sind fast nur Sommer-Hirtinnen
gefragt, keine Berufs-SchaferInnen. Fiir aus-
reichend Praxis in der Ausbildung ist wur-
den die Praktika zeitlich und inhaltlich
deutlich ausgebaut. Mehr Praktiker auch bei
der Theorie waren trotzdem wiinschens-
wert - am besten mit aktiven Hirten!

David Gerke, eidg. dipl. Schafhirte, geht den
sechsten Sommer mit Schafen z’Alp, ist im
Winter aushilfsweise Hirt bei einer Wan-
derherde, hat die Schafhirtenausbildung be-
rufsbegleitend absolviert und bietet in Zu-
kunft voraussichtlich selber einen Prakti-
kumsplatz fiir angehende SchafhirtInnen an.
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«Man kann Schafe gegen Angriffe schiitzen, ohne Wélfe zu toten»
Interview mit David Gerke, Schafhirt und Prasident der «Gruppe Wolf Schweiz» (GWS)

Brauchen wir wirklich Wélfe?

David: Der Wolf hat als Grossraubtier eine
Schliisselfunktion im Okosystem. Gerade im
Alpenraum mit den zahlreichen Schutzwal-
dern hilft er, im Jungwald einseitigen Ver-
biss zu verhindern und damit ein Gleichge-
wicht zwischen Wald und Wild zu finden.
Aber ob niitzlich oder nicht: Jede Art hat ein
Existenzrecht, welches nicht durch mensch-
liche Interessen begriindet werden muss.
Du bist Schafhirt, empfindest Du den Wolf
nicht als Feind?

David: Schafe kann man gegen Wolfsangrif-
fe schiitzen, ohne Wolfe zu téten! Mein
oberstes Ziel ist, die Herde moglichst voll-
standig und gesund iliber den Sommer zu
bringen. Deshalb ist auch fiir mich jeder
Wolfsriss einer zuviel. Was ich jedoch nicht
ausblenden kann und will, ist, dass die Scha-
fe den Sommer tberleben miissen, damit
ein grosser Teil von ihnen im Herbst ge-
schlachtet werden kann.

Wolfe reissen in der selben Zeit rund 200
bis 300 Nutztiere, also gerade mal ein Pro-
mille der ,Schlacht-Schafe’.

Wer gegen “Schafkiller” hetzt, miisste kon-
sequenterweise in erster Linie den Men-
schen ins Visier nehmen. Ich habe keine
Freude an Wolfsrissen, will sie aber auch
nicht dramatisieren. Fiir einen Ziichter ist
die Situation insofern anders, als dass fir
ihn eine lange Aufbauarbeit verloren geht.
Was sagst Du zur These, dass Menschen
,human’ téten im Gegensatz zum Wolf, der
Tiere auch mal nur verletzt?

David: Die gingige To6tungsmethode mit
Bolzenschuss und sofortigem Ausbluten ist
bestimmt schnell. Tiertransporte, welche
gerade Schafe oft durch die halbe Schweiz
fithren, weil nur wenige Grossmetzgereien
iiberhaupt noch Schafe schlachten, sind
nicht human, ebenso wenig das Warten vor
der Schlachtung und der Blutgeruch im
Schlachthof.

Entdeckt das Hirtenauge die drei Kollegen vom Calanda-Rudel?

Von den iiber 200'000 gesémmerten Scha-
fen gehen im Herbst die Halfte davon zur
Schlachtung. Pro Jahr werden in der
Schweiz tiber 250'000 Schafe geschlachtet.
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Zuriick zum Wolf - findet er Geniligsam-
keit unsportlich?

David: Es stimmt, dass der Wolf mitunter
mehr Tiere reisst, als er fressen kann und



manche auch nur verletzt. Dies geschieht
bei ungeschiitzten Schafherden. Sind Her-
denschutzhunde anwesend, kann es dem
Wolf gelingen, ein Tier zu reissen, bis die
Hunde reagieren, Tétungen oder Verletzun-
gen mit vielen weiteren Tieren kommen
aber fast nicht mehr vor. Nutztiere sollen
nicht alleine gelassen werden. Ob das mit
einer stindigen Behirtung geschieht oder
ob die Tiere eingezdunt sind und taglich
kontrolliert werden, sei dahingestellt. Da-
mit verletzte Tiere rechtzeitig behandelt
oder erldst werden, braucht es auch ohne
Wolfsprasenz eine regelmissige Uberwa-
chung.

Und was beinhaltet die in Deinen Augen?

David: Bei Nutztieren stehen wir Menschen
in der Pflicht, vermeidbares Leid zu verhin-
dern. Klassische Gefahren im Alpenraum
sind etwa Steinschlag, Abstiirze oder Wet-
terextreme wie Gewitter oder Schnee. Auch

Krankheiten wie Gamsblindheit, Moderhin-
ke oder Parasiten sind schmerzhaft und
mitunter tddlich. Der so genannte freie
Weidegang, bei dem die Schafe im Juni auf
die Alp gebracht werden und im September
runtergeholt wird, was noch lebt, muss aus

Griinden des Tierwohls und der Okologie
aufhoéren.

Was hat das mit der Okologie zu tun?
David: Ohne Kontrolle ziehen Schafe im
Frithsommer dem jungen Gras nach rasch in
die Hohe. Hoch gelegene, empfindliche Ve-
getationen werden damit zu frith und zu in-
tensiv genutzt. Der Artenreichtum ver-
schwindet, die Erosionsgefahr steigt. Umge-
kehrt werden die unteren Lagen unternutzt,
was eine Verbuschung mit Alpenrosen, Hei-
delbeeren, Wacholder und Griinerlen zur
Folge hat. Da Schafe nicht gerne altes Gras
fressen, ist es wichtig, die Alpweiden frih-
zeitig zu nutzen, die Flachen gut abzuwei-
den und rechtzeitig mit der zweiten Bewei-
dung zu beginnen, auch dafiir ist Behirtung
notig. Wenn die Riickkehr des Wolfes nun
dafiir sorgt, dass das Weidemanagement
der Schafe verbessert wird, profitiert davon
die Okologie ebenso wie das Landschafts-
bild.

Kleine Alpen kénnen sich doch gar keinen
Schafhirten leisten.

David: An diesem Problem wird von ver-
schiedenen Seiten gearbeitet; der Bund hat
die finanziellen Beitradge fiir behirtete Alpen
mittlerweile deutlich erhdht, so dass sich
nun auch fiir kleinere Alpen die Anstellung
eines Hirten lohnt. Auch Natur- und
Wolfschutzverbande erbringen finanzielle
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Dienstleistungen, um kleine Alpen beim
Aufbau von Behirtung und Herdenschutz zu
unterstiitzen. In vielen Féllen sind Zusam-
menlegungen von kleinen Alpen aus topo-
graphischen Griinden durchaus machbar,
scheitern aber an bestehenden Strukturen
wie Alprechten, die neu geregelt werden
miissten.

Ist mit der Zusammenlegung von kleinen
Alpen denn gewdhrleistet, dass sie alle
weiter genutzt werden kénnen?

David: Nicht in jedem Fall. Kleine, raumlich
isolierte Alpen koénnen kaum mit anderen
zusammengelegt werden. Wenn ein Schutz
der Tiere nicht anders machbar ist, stellt
sich dort langfristig tatsachlich die Frage
nach einer Umnutzung der Alp, etwa mit
Rindern oder Mutterkiihen.

Bezogen auf den heutigen Tierbestand ha-
ben wir zu viele Alpen. Das hat zur Folge,
dass viele deutlich unterbestossen sind.

Ist doch schén, wenn man eine grossziigi-
ge Weideplanung machen kann?

David: Mir personlich sind flinf richtig bes-
tossene und gefiihrte Alpen lieber als zehn
unterbestossene.

Wichtig ist, dass die Voralpen und Maien-
sdsse zwischen 1000 und 2000 m i M. aus-
reichend genutzt werden, denn dort droht
tatsachlich eine Verbuschung und Verwal-
dung. Wenn die Tiere aber im Hochsommer
auf weniger Alpen verteilt sind, die gut ge-
fithrt sind und tatsichlich einer Beweidung
bediirfen, ist die Erhaltung der Weiden und
des Landschaftsbildes absolut gesichert.
Aber auch auf Voralpen und Maiensdssen
sind Nutztiere durch den Wolf gefihrdet.
David: Gelegentlich werden auch auf land-
wirtschaftlichen Nutzflichen Nutztiere ge-
rissen. Allerdings zeigt die mittlerweile fast
20-jahrige Erfahrung mit dem Wolf in der
Schweiz, dass das mit Abstand grdsste Kon-
fliktpotential in den Sémmerungsgebieten
herrscht. Dort fithrt wie erwdhnt ohnehin
kein Weg an der besseren Behirtung vorbei
und mit dieser sind auch die Voraussetzun-
gen fiir den Herdenschutz, namentlich den
Einsatz von Schutzhunden und Nachtpfer-
chen, gegeben.

Springt ein fitter Wolf nicht einfach iiber
den Zaun?

Das erste Wolfsrudel in der Schweiz seit 150 Jahren ...
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David: Im Friihling und Herbst werden auf
Vorweiden und Maiensédssen fast iiberall
Zaune eingesetzt. Bereits die Kklassischen
90cm-Flexinetze bieten einen passablen
Schutz vor Wolfsangriffen, sachgemasse In-
stallation und gute Stromfiihrung vorausge-
setzt, besser sind 120cm-Flexinetze.
Uberspringen tut der Wolf Ziune kaum.
Lernt es ausnahmsweise trotzdem einer,
kann mit einer weiteren, erhohten Litze o-
der mit einem Flatterband der Schutz aus-
gebaut werden. Es gibt verschiedene Model-
le fiir wolfssichere Ziaune, mit denen auf
Weiden ausserhalb der Sommerungsgebiete
ein guter Schutz erreicht werden kann.
Auch Herdenschutzhunde verhindern
nicht alle Risse und verursachen z. T. Pro-
bleme mit dem Tourismus.

David: Im Jahr 2012 waren in der Schweiz
200 solcher Hunde im Einsatz, mit 20 davon
gab es Probleme. Auch Kritiker sollten an-
erkennen, dass 90% aller Herdenschutz-
hunde ihre Arbeit einwandfrei und ohne
wesentliche Konflikte leisten. Auch dass
sich die Risszahlen in den letzten fiinf Jah-
ren stabilisiert haben, wahrend die Zahl der
Wolfe konstant ansteigt, spricht eindeutig
fiir den Erfolg des Herdenschutzes.
Konflikte mit Touristen sind ein Problem,
aber diese werden ohnehin lernen miissen,
dass die Alpen in erster Linie Lebens- und
Arbeitsort der ansassigen Bevolkerung sind
und kein grosses Freilichtmuseum.

Im Wallis gabs ja zwei Risse an Rindern;
wie schdtzt Du dieses Risiko ein?

David: Die Gefdhrdung von Grossvieh sollte
nicht iibertrieben werden. In den franzési-
schen Alpen, in Gebieten, wo zahlreiche Ru-
del leben, sind zwischen einem und zwei
Prozent der gerissenen Nutztiere

Kuh- oder Pferdeartige. Betroffen sind aus-
schliesslich Jungtiere, also Kélber und Foh-
len, sehr selten auch Rinder. Die Risse sind
auch da so selten, dass sich spezifische
Schutzmassnahmen kaum lohnen. Nur wo
sich Wélfe tatsachlich auf Kilber oder Rin-
der spezialisieren sollten, wiirde Hand-
lungsbedarf bestehen. Auf Weiden, wo
Milchkiihe oder Pferde weiden, ist das nicht
der Fall. Wie Mutterkiihe bei einer Gefahr
fiir ihre Kélber reagieren, ist bekannt. Auch
auf gemischten Weiden mit Mutterkiihen
und Rindern, scheint mir das Konfliktpoten-
tial extrem gering. Wirklich gefahrdet sind
wohl einzig Kilberausldufe oder Weiden
mit Jungrindern. Hier sehe ich eigentlich
nur die Moglichkeit, mit guten Zaunen den
Wolf fernzuhalten.

Gehst Du gar nicht davon aus, dass der
Wolf die Berglandwirtschaft bedrdngt?
David: Der Wolf zwingt namentlich die
Kleinviehhaltung, und besonders die S6m-
merung, zu Verdnderungen. Aber er ist
bloss Ausldser und Beschleuniger dieses
Strukturwandels und nicht der Grund dafiir.
Die verdnderte Einstellung der Bevolke-
rung zu Tierschutzfragen bewirkt ohnehin,
dass das Tierschutzniveau in der Schaf-
sommerung verbessert wird.

Was ist mit 6kologischen Aspekten?

David: Verniinftige Weidewirtschaft ist
nicht nur fiir Nahrungsmittelproduktion,
sondern auch fiir Artenvielfalt wichtig. Ex-
tensiv genutzte Weiden sind bei sachge-
masser Nutzung  Schliisselregionen mit
sehr grosser Biodiversitat.

Im Januar wurde bei Tamins GR ein ver-
endeter Wolf gefunden, der einer Schuss-
verletzung erlegen ist. Wie hat Deine
Gruppe daraufreagiert?
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David: Weil der Téter dieses illegalen Ab-
schusses nicht bekannt war, haben wir eine
Belohnung fiir Hinweise auf ihn ausgesetzt.
Besonders bedauerlich ist dieser Abschuss,
weil es gerade am Calanda nur wenige Kon-
flikte mit dem Wolf gibt. Der Herdenschutz
hat sich eingespielt und auf den Alpen wur-
den im vergangenen Sommer keine Nutztie-
re mehr gerissen. Nur auf einer Friihlings-
weide bei Mastrils gab es einen Angriff.
Auch die Jagd ist weiterhin méglich, die Ab-
schusszahlen sind nicht eingebrochen. Die
Akzeptanz der Bevolkerung vor Ort gegen-
iber den Wolfen ist insgesamt erfreulich
hoch.

Eure Belohnung ist sehr hoch angesetzt.
Weshalb?

David: Wir wollten zuerst eine Belohnung
von 5'000 Franken aussetzen, verschiedene
spontane Spendeneingidnge ermdglichten
uns aber, diese zu verdoppeln.

Mit einer Belohnung von 10'000 Franken
fir Hinweise, die zur Ergreifung des Taters
fithren, wollen wir sicherstellen, dass alle
gemachten Beobachtungen den Strafverfol-
gungsbehdrden gemeldet werden. Auch alle
an uns eingehenden Hinweise geben wir
ihnen weiter. Wenn der Téater aber trotz-
dem nicht gefasst werden kann, bleibt die-

ses Geld aber nicht einfach in unserer Kasse.
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5'000 Franken, die wir aus eigenen Mitteln
fiir die Belohnung einsetzen wollten, wer-
den fiir eine vergleichbare Aktion bei zu-
kiinftigen Fillen eingesetzt, welche aber
hoffentlich gar nicht erst eintreten. Die
7'000 Franken an eingegangenen Spenden
werden wir in den weiteren Ausbau des
Herdenschutzes am Calanda einsetzen.
Welche Aktivitdten macht ihr neben der
Unterstiitzung des Herdenschutzes noch?
David: Wir verstehen uns auch als die poli-
tische Stimme des Wolfes in der Schweiz, so
dass wir natiirlich auf Wolfspolitik der Be-
horden Einfluss nehmen wollen. Das ge-
schieht beispielsweise mit Petitionen und
im Rahmen der Vernehmlassung des Wolfs-
konzeptes, wozu wir uns dussern.

Unser dritter Schwerpunkt neben Herden-
schutz und Politik ist die Information und
Aufkldarung. Wir haben ein Projekt, wo wir
Schulbesuche zum Thema Wolf durchfiih-
ren, auch in Graubiinden und im Oberwallis
sind wir mit diesem Angebot prédsent. Er-
wachsene Menschen wollen wir mit Info-
standen und Unterlagen informieren.

www.gruppe-wolf.ch

PC-Konto 46-340137-2

Gruppe Wolf Schweiz, Sekretariat,
Weyermattstr. 23, 3360 Herzogenbuchsee




Andere Linder andere Sitten -

vom traditionellen Kidsen im grofden Walsertal

Als ich vor 20 Jahren im Groflen Walsertal
(Vorarlberg) das Késen lernte, gehorte das
'Absennen’ (Zigern) auf der Alp noch essen-
tiell zur traditionellen Methode der Berg-
kasherstellung. Da diese Methode - fiir mich
der 'vollstdndige Prozess' des Sennens - am
Aussterben ist, wird es Zeit, den Nachruf zu
schreiben. Alle grofien Alpen im Gr. Walser-
tal sind griindlich modernisiert, nur zwei
kleine Alpen arbeiten noch nach ‘altem
Brauch', mehr oder weniger belichelt; eine
davon die Fuchswaldalpe, wo ich den letz-
ten Sommer verbracht habe.

Der Prozess, den ich schildern méchte, be-
ruht noch ganz auf prozesseigener Reifung
und benoétigt dafiir intakte Holzbrenten. Auf
der Alpe (Fuchswald) sind sie z.T. noch von
einem Kiifner hergestellt, der hier viele Jah-
re Senn war. Anfang Sommer (und bei tro-
ckenem Wetter) ist es spannend, ob sie
dicht halten, manche brauchen ein ldngeres
Bad in heifler Klarschotte. Zur Not gibt es
Alugebsen, aber die sind natiirlich stumpf
und steril, was die Milchreifung angeht.

Die Abendmilch wird melkwarm in die
Brenten geschiittet. Morgens hat die Milch
zwischen 16-18 Grad und lasst sich gut mit
einer Lochkelle abrahmen.

In der Sprache der 'Alten' gilt die Fuchs-
waldalpe als eher 'stif}', d.h. die spontane
Saduerung wahrend der Milchlagerung ver-
lauft zuriickhaltend. Es ist daher v.a. an-
fangs Sommer angeraten, beim Aufwirmen
Kultur (eine Art ,Wilde Kultur’ aus bebriite-
tem Kiswasser zuzusetzen das im Gegen-
satz zur in der Schweiz bekannten Fettsir-
tenkultur nicht thermisch gereinigt wird.
(Gestartet wird mit externer Kultur).

Ein bedeutsamer Kulturfaktor ist hier auch
das selbstangesetzte Lab: In Streifen ge-

Johann Sieveking

schnittene getrocknete Kilbermigen wer-
den dazu mit Kaswasser (Fettsirte vor dem
Ausziehen) eingeweicht und spater mit hei-
Ber Klarschotte (abgekiihlt auf 58°) aufge-
fiilllt und tiber Nacht im Garschrank bebrii-
tet.

Am ndchsten Morgen gibt das, abgesiebt,
eine milde sduerliche ,Kuttelbriihe’, (Ge-
schmackstest/Labprobe).

Nach dem Herausziehen des Kases (51-53°)
beginnt das Absennen - das Kaswasser
muss auf 94° (bis zum Siedepunkt) erhitzt
werden. Derweil kommt der Kise, nach dem
ersten Wenden, unter die archaische Pres-
se: Ein schwerer Feldstein lastet an einem
Holzhebelarm, der eine runde Holzplatte
auf den Kise (28 kg) presst - perfekt ein-
stellbar! Bei 84° muss man wieder am Kes-
sel sein. Ab da steigt der 'Vorbruch’ auf, eine
feine Rahmschicht, die mit der Kelle abge-
rahmt wird. Das Holzgefiss dafiir hat unten
einen Auslauf fiir die Molke; der Vorbruch
wird nach dem Abkiihlen mit dem Rahm ge-
sammelt und erhoht die Butterausbeute be-
trachtlich (nach meinem Ermessen ohne
Qualitdtsminderung).
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In der Regel gibt man bei ca. 65° 1% Suur
in den Kessel. Wenn ich zuviel Reifung im
Kessel habe, kommt der Vorbruch nicht
sauber, da schon mehr oder weniger Sufi
Umgekehrt,
wenn ich's zu siff habe, bleibt der Vor-

(Zigereiweifd) mit aufsteigt.

bruch aus, auch mit Nachsduern steigt er
nicht mehr sauber auf.

Bei 94° wird der Kesselinhalt in mafdige
Bewegung gebracht und nochmals 4% Suur
zugegeben. Jetzt sollte die Sufi aufsteigen,
als dicke zusammenwachsende Schicht, die
sich mit der Lochkelle gut abschopfen lasst.
Sowohl bei zuviel als auch bei zuwenig Rei-
fung verlauft die Zigerfallung nicht optimal,
die Milch- bzw. Eiweifdqualitit spielt auch
eine Rolle. Dieses Geschehen im Kessel
beim Absennen gibt dem Senn die entschei-
denden Informationen zur Steuerung bzw.
Gegensteuerung des Prozesses, allerdings
erst fiir den néchsten Tag.

Steigt die Sufi zu frith auf, dann bleibt sie
teilweise feinkdrnig, die Ausbeute ist ge-
ring, und die Restschotte bleibt eher triib.
Lauft die Reifung dagegen im optimalen Be-
reich, hat man als Resultat griingelbliche
fast durchsichtige 'Klarschotte', die nur
noch Milchzucker und Mineralien enthélt.
Mit dieser wird jetzt das Suurfass wieder
aufgefiillt auf 59° damit der Suur am nachs-
ten Tag wieder kréftig sauer schmeckt.

In die Klarschotte, mit fast 90°, werden nun
alle Holzgefafse, und was man sonst noch
abbrithen mochte, eingetaucht (undichte
Brenten etwas linger) und kraftig ausge-
biirstet. (Ich benutze diese entfettende,
schdumende Schotte zum Geschirr- und Bo-
denputzen, als Haarwaschmittel und in der
Waschmaschine)

Die Brenten werden direkt aus dem Schot-
tebad zum Trocknen aufgestellt, keinesfalls
mit Wasser gespiilt, und sind so abends
wieder bereit fiir den nachsten Zyklus. Man
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hat wirklich die Erfahrung eines zyklischen
Prozesses mit mehreren sehr befriedigen-
den (manchmal auch beunruhigenden) Zwi-
schenresultaten - einem vollstindigen
Durcharbeiten des Stoffes bis zur Klarheit.
Sufi - das klingt schon nach Mystik oder wie
sufd, fee-dhnlich - jedenfalls eine weibliche
Substanz mit geradezu miitterlichen Eigen-
schaften, wie am (seligen) Gesichtsausdruck
der essenden Alten zu sehen ist, die seit ih-
rer Jugend dem Genuss der Sufee verfallen
sind, das ist die 'Sennsuppe’. Es gibt Alpler-
familien, die (mit Behagen) mindestens eine
Mahlzeit am Tag davon bestreiten nicht nur
als Sennsuppe. Man kann die Sufe auch im
Kéastuch austropfen lassen, nach ein paar
Stunden lasst sich die Kugel schneiden, mit
Tomaten a la Mozarella... Die Scheiben las-
sen sich auch gut mit Pfeffer und Zitrone
braten, er schmilzt nicht. Ldngere Reifungen
haben mich noch nicht iiberzeugt. Frither
bzw. im Bregenzerwald hat man den Ziger
in einem besonderen Fass gesammelt und
immer wieder mit heifder Schotte libergos-
sen und im Winter (gewlirzt mit Schabzi-
gerklee) als Brotaufstrich gegessen.

Die Klarschotte wurde frither (manchmal
auch noch heute) bei Gelegenheit weiter
eingekocht zu Schotteziger, (nicht zu ver-
wechseln mit dem Schweizer Schotteziger!)
einer interessanten Siif3igkeit, die leicht sal-
zig-mineralisch schmeckt (dhnlich wie ge-
wisse Gourmet-Schokolade oder der nor-
wegische Brunost); das war frither die
Alpschokolade.

Der Marktdruck geht bei Késen natiirlich in
Richtung gleichbleibende Qualitét, folglich
moglichst Unterdriickung der
spontanen ,natiirlichen’ Reifung, stattdes-

internen

sen gleichbleibende Laborkultur, identisch
fiirs ganze Tal.

Der Kiase von der Fuchswaldalpe ist jeden
Tag etwas anders, immer eine Variante, ge-



rade mit diesem Argument aber verkaufe
ich auch den Kise, die Stammkundschaft
denkt wohl &dhnlich, er ist jedenfalls bald
ausverkauft.

Im Bregenzerwald gibt es einen Kasehédnd-
ler, der in Wien zu einem stolzen Preis
,Holzgebsenkdse’ verkauft. Vielleicht muss
man fiir diesen Job nicht nur Idealist sein,
sondern konnte - mit geschickterer Ver-
marktung - auch angemessen entlohnt
werden ...

Glossar:

Absennen

Erhitzen der Molke (Kdswasser) bis zum Sie-
depunkt (94°). Dabei wird Rahm (Vorbruch)
und Zigereiweif} (Sufe) ausgeschieden. Ubrig
bleibt die Klarschotte.

Brente

Gebse, Aufrahmbecken

Wilde Kultur

Molke wird vor dem Kaseauszug bei 45° - 50°C
herausgenommen, bei 38°C bebriitet, bis fein
sauerlich. Sduregrad 12 - 14 SH. kann 3-4 Tage
verwendet werden

Kéaswasser

Molke, die nach dem Herausziehen des Kases
(51-53°C) im Kessel bleibt. Enthalt noch But-
terfett (Sirtenrahm) und die Zigereiweif3frak-
tion.

Kuttelbriihe

durch Einlegen getrockneter Kalber- oder
Gitzimagen in Fettsirte kultivierte Lab-Flussig-
keit; schmeckt leicht sduerlich nach Kutteln
Vorbruch

Rahmschicht, die nach mafdiger Sauerung bei
84° austritt, im Idealfall eiweif3frei. Wird mit
Milchrahm zusammen gebuttert.

Suur

,Sauer’. Im Suurfass kraftig gesduerte Klar-
schotte von 35 - 40°SH, wird zum Ausscheiden
der Sufi eingesetzt.

Sufi/Sufe

Zigereiweif3, gerinnt mit Zufiigen von Suur bei
94°.

Klarschotte

fast durchsichtige Restmolke nach dem Ab-
sennen, die im Idealfall kein Eiweifd und Fett
mehr enthalt, sondern nur Milchzucker und
Mineralien.

Sennsuppe

heifde Sufi mit etwas Schotte. Starkung fiir
Senn und Gaste.
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Zepla & Co.’s Leibspeise

Noch nie in meiner Karriere als Hirtin habe
ich Ziegen kennengelernt, welche die Griin-
erle verschmdhen. Geradezu magisch wer-
den sie von ihr angezogen, etwa wie die
Katzen von Baldrian. Nicht selten gibt es gar
Kampfe um ein paar nacktgeschilte und
zerzauste Griinerlenzweiglein. Dabei sorgen
Blatter und Rinde fiir eine delikate Zwi-
schenmalzeit, die Aste fiir den Juckreizab-
bau zwischen den Hornern.

Die Griinerle gehort zur Familie der Birken-
gewachse und ist die einzige strauchférmi-
ge Erlenart in Europa. Sie ist besonders an
schattigen und feuchten Hangen in der Al-
pinstufe anzutreffen, reicht aber entlang
von Lawinenschneisen und Bachufern oft
bis in die Téler herunter.

Als unverzichtbare Pionierpflanze kann die

Griinerle, auch Alpenerle genannt, Rohbo-
den besiedeln, den Boden verbessern und
zum Erosionsschutz beitragen. Wahrend ei-
nes Steinschlags ist sie bei kleinen Steindi-
mensionen gar schutzwirksam. Zudem bie-
ten kleinere, inselférmige Griinerlenbe-
stdnde dem Rotwild und den Gidmsen einen
Riickzugsort.

Gegeniiber anderen Biischen und Baumen
besitzt die Griinerle drei wesentliche Vor-
teile: Erstens federn die biegsamen, nieder
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liegenden Aste das Gewicht des Schnees ab,
wodurch Gleitschnee und selbst grosse La-
winen ohne Beschddigung iiberstanden
werden. Zweitens kann die Griinerle durch
eine Symbiose mit einem Strahlenpilz an ih-
rer Wurzel auch néhrstoffarme Rohbdden
besiedeln, wie sie etwa nach Hangrutschun-
gen entstehen. Dabei liefert der Pilz Stick-
stoff und profitiert im Gegenzug von den
von der Pflanze produzierten Nahrstoffen.
Drittens vermehrt sie sich nicht nur durch
die leichten, weitfliegenden Samen. Auch
aus den Wurzeln oder aus niederliegenden
Asten spriessen neue Triebe und wachsen
zu Biischen heran. In einer vom Menschen
unberiihrten Umgebung wachst die Griiner-
le also an Orten, wo anspruchsvollere Strau-
cher und Baume nicht oder nur mit Miihe
aufkommen konnten: Entweder auf steini-
gem, felsigem und humusarmem Unter-
grund, oder an schattigen, feuchten Hangen
und Lawinenschneisen.

Nun hat der Mensch iiber Jahrhunderte
Wald gerodet, um zuséitzliche Weide- und
Kulturflichen zu gewinnen. In der alpinen
Zone wurde die Waldgrenze damit kiinst-
lich herabgesetzt.

Durch den seit Jahren anhaltenden Struk-
turwandel in der Land- und Alpwirtschaft
wird aber heutzutage dieses ,kiinstlich” ge-
schaffene alpine Kulturland vielerorts nicht
mehr oder nur noch ungeniigend bewirt-
schaftet. Im waldfahigen Gebiet kommt es
zu Verbuschung und Wiederbewaldung. Vor
allem die Verbuschung durch die Griinerle
ist rasant, weil sie wegen ihrer obengenann-
ten Eigenschaften markante Vorteile bei ei-
ner Wiederbesiedlung von aufgegebenem
Kulturland besitzt. Im Bereich der Wald-
grenze bilden sich oft grossflachige Griiner-
lengebiische. Diese bilden



aber keine Ubergangsphase zum Hochwald
sondern ein Dauerstadium. Weil die Griin-
erlenbestinde den Boden mit Stickstoff an-
reichern und dadurch ein dichter Unter-
wuchs wéchst, kdnnen Samlinge von Nadel-
bdumen nicht aufkommen. Griinerlenbe-
stande fordern demnach zwar die Boden-
bildung, nicht aber das Aufkommen von
Hochwald. Erwiinscht ware aber, dass auf
ehemaligen Heuwiesen und Weiden wieder
der Wald einzieht, weil ein Griinerlenbe-
wuchs einige Probleme mit sich bringt:

Ein Griinerlengebiisch bietet nicht den Ero-
sions- und Lawinenschutz wie ein Berg-
wald. Bei Verndssung fordert es gar das Ab-
rutschen des Oberbodens.

Zudem zeigt eine laufende Untersuchung an
der Universitat Basel, dass ein ausgedehn-
ter Griinerlenbestand wegen seiner hohen
Lachgasemissionsrate (starkes Treibhaus-
gas) nachteilig fiir das Klima ist.

Ein weiterer negativer Punkt ist der durch
die Griinerlen im Boden angereicherte
Stickstoff. Dieser wird als Nitrat ausgewa-
schen und kann die Trinkwasserqualitat
beeintrachtigen.

Nicht zuletzt nimmt bei zu hohem Griiner-
lenanteil die Lebensraumqualitiat fiir Be-
wohner von offenen und strukturierten al-
pinen Landschaften, wie etwa Birkhiihner
und Tagfalter, rasch ab. lhre Bestidnde ge-
hen zuriick oder sie verschwinden ganz aus
diesen Gebieten.

Wabhrscheinlich wird sich die Griinerle in
den nichsten Jahrzehnten weiter ausdeh-
nen. Einmal verbuscht, sind solche Flachen
nur schwer zuriickzugewinnen. Das Ab-
schneiden der Aste bringt wenig, da die
Griinerle immer wieder von neuem aus dem
Stock austreibt. Wenn aber Triebe und Rin-
de gefressen werden, fiihrt dies zum

Absterben des Busches ohne Stockaus-
schlag. Vor allem in Gebieten wo das Ein-
wachsen der Griinerle erst beginnt, kann
die Flache mit einer gezielten Beweidung
durch Ziegen und Engadinerschafe (eine
besonders widerstandsfahige Bergschafras-
se) offen gehalten werden. Um einen ra-
schen Verbiss der Geholze zu erreichen,
sollte eine Koppel fiir ein bis zwei Wochen
beweidet werden.

Versuche im Wallis zeigten, dass sich auch
Eringerrinder fiir eine Griinerlendezimie-
rung eignen.

Um den Griinerlenbestand einzuddmmen,
sollte folglich die Haltung dieser Tiere im
Sommerungsgebiet geférdert werden.
Sinnvoll wédre auch ein koordiniertes Vor-
gehen von Land- und Forstwirtschaft, um
bei unterbestockten oder aufgegebenen Al-
pen den Einwuchs der Weiden zugunsten
der Waldbdume zu lenken. Das heisst,
Waldbaumarten zu fordern bis die Konkur-
renz durch Griinerlen gebannt ist.

Quellen:

Huber B.,, Frehner M. 2012: Forschungs-
projekt Griinerle. Bericht erstellt im Auftrag
des Bundesamtes fiir Umwelt (BAFU), Bern.
Abenis AG Chur und Forstingenieurbliro
Monika Frehner, Sargans.
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Traum Alp - Alplerinnen im Portrait

Wieder mal ist ein neues Buch iiber die
Schénheit und Idylle des Alp-Lebens er-
schienen: Diesmal sind es Portraits von 15
Frauen, die den Alp-Sommer fest in ihren
Lebensrhythmus eingebaut haben. Dass
mich beim Lesen eine leichte Miidigkeit be-
fallen und sich ein gewisser Widerstand
eingestellt hat, kann ich erst mal nicht der
Autorin Daniela Schwegler und der Fotogra-
fin Vanessa Piintener anlasten. Das hat wohl
eher damit zu tun, dass Berichte iiber Alp-
Idyllen in letzter Zeit sehr zugenommen ha-
ben und dass ich selber normalerweise lie-
ber etwas iiber Dinge (Berufe, Lebenswei-
sen, etc.) lese, die ich nicht kenne. Deshalb
wiirde mich als langjahrige Alplerin also so
ein Buch gar nicht interessieren, egal wie
gut oder schlecht es gemacht ist. Allerdings
ertappte ich mich bei einer voyeuristischen
- und mir etwas peinlichen - Neugier einige
der portritierten und mir persénlich be-
kannten Personen betreffend: aha, R. teilte
A’'s Familientriume nicht, deswegen hat
das nicht geklappt mit den beiden - soso, M.
hat prophetische Trdume, so ist ihr Sohn
Julani zu seinem Namen gekommen...

In diesem Sinne ist wohl aber auch das Buch
gedacht. Es ist fiir Menschen geschrieben,
die nicht zur Alp gehen, die etwas iiber die-
sen Lebensentwurf erfahren wollen und fiir
diese dann wohl auch interessant. Wirklich
ansprechend finde ich die Idee mit den re-
gionalen (oder personlichen) Koch-Re-
zepten, die am Ende jedes Portraits be-
schrieben sind.
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Die Wegbeschreibungen, anhand derer man
die beschriebene Alp sofort finden wiirde,
sind gut gemacht, allerdings hatte ich per-
sonlich keine Lust auf Alp-Besuch von Hor-
den interessierter LeserInnen!

Dadurch, dass die Alplerinnen selber zu
Wort kommen - der Grossteil der Texte ist
Ich-Erzdhlung der portratierten Frauen -
kommt so eine Stimmung riiber, als ob die
Leserin mit am Kiichentisch sitzen wiirde.
Weniger geféllt mir, dass ein etwas unrea-
listisches Bild entsteht. Fast die Hélfte der
portrétierten Frauen sind Miitter, die mit
ihren Kindern zur Alp gehen bzw. in jungen
Jahren gegangen sind. Was fiir Schwierig-
keiten das mit sich bringen kann, wird nicht
erwahnt. In manchen Kantonen ist es
schwierig bis unmdglich, Kinder {iber den
Sommer aus der Schule zu nehmen (wie das
in Deutschland mit der Schulpflicht ist oder
in anderen Liandern, aus denen Alplerinnen
in die Schweiz kommen, weiss ich nicht)
und natlirlich eignen sich viele Alpen gar
nicht, um sie mit Kindern zu bewirtschaften.
Nur Susanne Gross erzahlt, dass sie wegen
der Kinder jahrelang nicht zur Alp gegangen
ist, und diese Variante ist doch ziemlich
verbreitet. Und meines Wissens sind viele
Alplerinnen sowieso kinderlos...

Ubersichtlich ist auch die genaue Aufzih-
lung der gealpten Tiere jeweils am Anfang
jedes Kapitels, die die Verschiedenheit von
Alpbetrieben verdeutlicht.



Fiir mich allerdings ware noch die Informa-
tion interessant gewesen, was die Frauen
denn auf den jeweiligen Alpen verdienen,
um das Bild abzurunden. Klar geht niemand
zur Alp, um reich zu werden, aber einzig
Anne Kriiger erwédhnt ihren Alplohn, der
mit 165 Fr. pro Person und Tag (also etwa
13 Fr. brutto pro Stunde) sicher tiber dem
Durchschnitt liegt. Ich habe in 15 Alpsom-
mern auf Rinder- und Geissalpen nie mehr
als 100 Fr. pro Tag verdient und es relati-
viert in meinen Augen etwas die Alp-
Romantik, wenn der Alplohn gerade (oder
noch nicht mal) dazu reicht, die laufenden
Kosten im Tal zu decken...

Insgesamt richtet dieses Buch, wie ich finde,
den Blick zu sehr auf die schénen Dinge des

Foto: Vanessa Piintener

Alp-Alltags (auch ist auf allen Fotos das
Wetter freundlich). Es erwdhnen zwar fast
alle, dass Alp auch hart sein kann, aber im
Vordergrund der Berichte stehen doch oft
die Ruhe, das innerliche Ankommen, das
einfache Leben. Andererseits ist das ja auch
Teil der vielfaltigen Motivationen, die eine
im Winter sehnsiichtig nach dem nachsten
Alp-Sommer schmachten lasst ...

Daniela Schwegler und Vanessa Piintener
Traum Alp

Alplerinnen im Portrait

Rotpunktverlag, Ziirich

ISBN 978-3-85869-557-4

Seite 29



Melken tut
der Roboter

Infopost: Wie kamt Ihr zur Alperei?

David: Ich habe eine landwirtschaftliche
Lehre abgeschlossen. Nach der Rekruten-
schule ging ich allein und mit ,null Ahnung’
auf ein wunderbares Alpli im Schanfigg. Ich
hatte da fiinfzig Rinder und sieben Kiihe.
Meine Arbeit war mehr Hagen als Hiiten
(kilometerweise Stacheldraht). Késen lernte
ich mit einem stiindigen Schnellkurs ...

Im Frithling darauf hab ich dann den Sen-
nenkurs gemacht und ging mit einem Kolle-
gen auf eine Alp im Calancatal mit 60 Kii-
hen. Dann war ich fiinf Sommer auf der Ca-
sanna im Prattigau, vier davon mit meiner
jetzigen Frau Silvia.

Silvia: Angefangen habe ich als Kindermad-
chen im Berner Oberland, mit dem ganzen
Programm Kinder, Kisen, Heuen. Zwar auf
einem Bauernhof aufgewachsen, hatte ich
als Kind und auch anfangs meiner Alpzeit
Angst vor Kiithen. Melken konnte ich noch
nicht, weil mein Vater fand: «Frauen miis-
sen das nicht kénnen». Auf dieser Privatalp
blieb ich drei Sommer lang. Dann war ich
einen Sommer auf einer Grossalp im
Schams, eine Saison allein im Safiental, zwei
Sommer im Engadin und dann eben fiinf
Sommer auf Casanna.

David: Beziiglich melken war es bei mir das
uibliche, halt um halb vier raus, Kiithe holen.
Silvia: Einen Sommer hab ich erlebt, dass
der Chef sehr frith mit Késen beginnen woll-
te; fur uns hiess das dann: um halb drei auf-
stehen, um drei Uhr melken ...

Im Marz 2004 kamen wir zu unserm heuti-
gen Betrieb, wir hatten aber schon fiir die
Alp zugesagt, das hiess dann, dass David in
unserm neuen Betrieb mit Heuen startete
und ich nochmals einen letzten Sommer auf
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Interview mit Silvia und David Lutz-Miiller, (Ex-Alpler) cs

die Casanna ging. Hochschwanger lief ich
recht am Limit, das war in verschiedener
Sicht ein strenger Sommer; andererseits fiel
mir so der Abschied vom z’Alp gehen auch
einfacher. Erst jetzt, wo die Kinder selb-
stdndiger werden, denke ich manchmal
wieder, dass es schon wir, mit den Kindern
z'Alp zu gehen.

David: Anfangs hatten wir hier in Trogen
(AR) die Tiere auf vier Stille verteilt, eine
Absauganlage und Unterstiitzung von zwei
Pensionierten. In der Planung fiir den neuen
Stall war der Melkroboter beim ersten Pro-
jekt noch kein Thema. Vom Anbieter der
Melkanlage erfuhren wir dann, dass es
schon Occasionen von Melkrobotern auf
dem Markt gdbe und da ein revidierter Ro-
boter mittlerweilen gleich teuer ist wie ein
Melkstand, fand ich das ein verlockendes
Angebot. Als wir uns das anschauen gegan-
gen sind, hat mich das fasziniert. Im Appen-
zellerland haben erst zwei Betriebe einen
Roboter, im St.Galler Rheintal und Thurgau
sind es schon viele.

Silvia: Ich tat mich schon schwerer mit dem
Entscheid als David (lacht), von Aussenste-
henden kamen ausserdem viele Bedenken,
unsere Kiihe wiirden nicht kooperieren ...
David: Ein Leben lang jeden Tag 20 Kiihe
melken, das macht dich doch kaputt, heut-
zutage sind das ja andere Milchmengen als
vor 30 Jahren. Ich find auch - einer der
meint, ein neuer Traktor sei wichtiger als
eine Absauganlage (an Stelle der Standei-
mer-Melkanlage) der hat etwas noch nicht
begriffen.



Den Roboter haben wir nun seit September
2013, drei Monate brauchten die Tiere, um
sich an den neuen Melker zu gewdhnen,
bzw. daran, dass sie selber entscheiden sol-
len, wann sie gemolken werden wollen.
Vorher hatte ich fiir 30 Kithe 45 Minuten
Melkzeit, das brauch ich jetzt auch etwa.
Momentan brauche ich fiir zwei Problem-
kiihe gleich viel Zeit wie fiir die 28 andern.
(die ,Erstmelk’ hort dann schon mal auf zu
schlagen und die Verheilung einer Strich-
verletzung dauert nicht ewig).

Die Zellzahlen sind aktuell noch etwas
schwankend aber sicher nicht schlechter als
vorher (zwischen 50 und 100), Die Melkhy-
giene find ich viel besser als vorher, die Kii-
he sind sauberer als im Anbindestall, das
Melken selber ist eine ruhige Sache, im
Melkstand war es unruhiger, das ist ja auch
eine eingepferchte Situation.

Das Melken verlduft jetzt so: Die Kuh hat
Lust auf eine Portion Kraftfutter, steht vor
die Anlage, wo ein Transponder die Chipda-
ten am Halsband einliest und abklart, ob sie
Zutritt hat (oder ihre maximale Besuchsan-
zahl pro Tag schon erreicht hat). Eine, die
30 Liter pro Tag gibt, hat vier mal Zutritt,
eine die 15 Liter gibt, zwei mal, eine die
frisch gekalbt hat, kann so oft, wie sie will.
Wenn die Kuh Zutritt hat, wird ihre Ration
Kraftfutter ausgeschiittet, ihr Euter vorge-
molken, gewaschen und getrocknet. Der
Computer weiss, ob und wo eine Kuh ein
Dreistrich ist und ein Greifarm montiert ei-
nen Zitzenbecher nach dem andern ans Eu-
ter. Auf dem Bildschirm ist der Milchfluss
jeder einzelnen Zitze erkennbar, lasst dieser
nach, hingt ein Arm einen Zitzenbecher
nach dem andern wieder ab. Euter und Ma-

schine werden vor und nach dem Melk-
prozess intensiv gereinigt. Dem Roboter
muss man nicht auf die Finger schauen, der

grosse Teil der Kontrolle lauft tiber den
Computer; weshalb nimmt Alma ihr Kraft-
futter nicht? Vorne rechts gab Rosa keine
Milch, die Milch von Anemone wurde sepa-
riert, da ist eine sprunghafte Anderung des
MDI-Leitwerts (Mastitis Detection Index)
festgestellt worden, auch Blut in der Milch
erkennt er und separiert sie ebenfalls.

Die, die frisch gekalbt haben, tun sich
schwerer, einen Rhythmus zu finden, da
hats welche, die latschen fiinf mal nachei-
nander durch und dann wieder einen hal-
ben Tag nicht mehr; im Durchschnitt lassen
sich unsere Kiithe pro Tag 2,7 mal melken.
Stérungen werden durch Sensoren gemel-
det, wenn nichts gemeldet wird, musst du
auch nichts unternehmen.

Ich bin zufrieden, wie es sich entwickelt hat.
Infopost: lhr gebt Eure Kiihe z’Alp, wes-
halb?

Silvia: 20 Kiihe diirfen z’Alp, 10 bleiben auf
dem Betrieb. Wir gehen es so an: Lieber zu
wenig Kdse als zuviel, das heisst bei uns,
dass wir unsere ca. 1500 kg Kise gut ,weg
bringen’, die Tiere sind auf zwei verschie-
denen Alpen, der Kdse von der Bioalp ist
zwei Franken das Kilo teurer und wird et-
was langsamer verkauft. Da wir den grosse-
ren Anteil ganze Laibe verkaufen konnen,
bleibt die Arbeit iiberschaubar und ein klei-
ner Stundenlohn schaut raus. Wir sind auf
eine Alp angewiesen, wo wir hdéchstens
ausnahmsweise mal vorbeischauen miissen.
Fiir die Alpung fiillen wir einen Lastwagen,
inklusive Sémmerung kostet uns eine Kuh
zwischen 700.- und 800.-
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Hirt und Sennerin sind manchmal schwer in den selben Bilderrahmen zu bekommen ...
David und Silvia Lutz noch ohne Roboterhilfe

David: Fiir mich sind das Sommerferien, zur
Abwechslung nur zehn Kiihe betreuen zu
miissen. Den Alpsommer vermisse ich keine
Minute. Das interessante an der Alp fand ich
die zeitliche Begrenzung - zwei Monate
streng, einer ring, gegen den Schluss auch
mal langweilig.

Silvia: (zu David) das nehm ich Dir nicht
ganz ab - wenn Du eine Alp pachten kénn-
test, wiirdest Du doch sofort eine nehmen?!
David: Wenn ich drei vier Sommer am
Stiick ging, wusste ich doch schon gar nicht

mehr, was ich vermissen konnte ... auch zu
Hause ist’s schon!

Silvia: Ich bin da schon noch etwas wehmii-
tig, klar, manchmal hab ich mich schon auch
iiber Dinge gedrgert, die ich nicht mehr ha-
ben miisste. Wenn Du selbstdndig arbeitest,
musst Du Dich selber an der Nase nehmen.

- aber der Bergfriihling ist schon was wun-
derschones, irgendwann sind wir ja auch
pensioniert (lacht)

Fragen zur Kisereitauglichkeit von «Robotermilch» cs

Ums vorweg zu nehmen: Die Milch, die der
Roboter von David und Silvia Lutz melkt,
kommt als (einwandfreie) Bio-Konsummilch
auf den Markt.

In Kasereien wird Robotermilch nicht iiber-
all gleich geschatzt: 2012 beschlossen die
Delegierten der Sortenorganisation Gruyere
mit grosser Mehrheit das Verbot von auto-
matischen Melksystemen (AMS). In spites-
tens zehn Jahren miissen die Anlagen aus
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den neun Lieferbetrieben verschwunden
sein. Als Grund fiir diese Massnahme wird
eine fiir die Produktion von (Rohmilch-)
Gruyére unzureichende Qualitat der Milch
aus solchen Betrieben angegeben. Im Jahr
2005 wurde ranziger Kdse mit Milch aus ei-
nem grossen AMS-Betrieb in Zusammen-
hang gebracht.

Fortsetzung nachste Seite



Die Forschungsanstalt Agroscope Liebefeld-
Posieux ALP kommt in einer Studie zum
Schluss: «Bei gutem Management von Stall,
Herde und Melksystem gelingt es auch mit
dem Roboter, kdsereitaugliche Milch zu pro-
duzieren». Hersteller der betreffenden An-
lagen meinen gar, dass mit einem Roboter
bessere Milchqualitat erzielt werden kénne
als mit konventionellen Melksystemen, weil

die Tiere weniger gestresst seien.
In der Schweiz sind derzeit rund 150 Melk-
roboteranlagen in Betrieb.

Zu viel freie Fettsauren durch kurze
Zwischenmelkzeiten

Bei Zell- und Keimzahl sind kaum Unter-
schiede zwischen Roboter- und Melkstand-
Milch festzustellen. Laut der erwéhnten
Studie sind bei den unerwiinschten Quali-
tatsunterschieden der AMS-Milch die hohen
Gehalte an freien Fettsduren ausschlag-
gebend, die etwa doppelt so hoch sind wie
in Milch aus Melkstidnden. Ursache fiir die
hohen Gehalte freier Fettsauren sind kurze
Zwischenmelkzeiten (unter 8 Stunden)
welche einen stabilen Aufbau der Fett-
kiigelchenhiille verhindern. Das Fettkiigel-
chen ist quasi noch nicht ganz fertig gebaut,
was eine stirkere Fettspaltung (Lipolyse)
bewirkt. Das Enzym Lipase kann das in

folge kaputter oder instabiler Kiigelchen-
hiillen frei vorliegende Fett in Glycerin und
Fettsduren spalten (freie Fettsduren), was
eine Ranzigkeit der Milch oder des End-
produktes bewirkt. Lipase wird von
psychrotrophen (frost- bzw. kéltetole-
rante) Bakterien gebildet und wird erst bei
voller Pasteurisation (72 °C/15 sec) in-
aktiviert, fiir Rohmilchkise also kein
Thema. Lipase kommt in jeder Milch auch
originar (direkt aus den Milchbildungs-
zellen der Kuh, also nicht mikrobiell wéh-
rend der Lagerung gebildet) vor. In Milch
von stierigen oder an Zysten leidenden
Kithen mehr, in anderen weniger. Aber in
jeder Milch hats Lipase und darum ist die
stabile  Fettkiigelchenhiille und der
schonende Umgang mit der Milch so
wichtig.

Als zweiter Erkldarungsversuch etwas einfa-

cher:

- Ein einzelnes (Milch-)Fettkiigelchen be-
steht aus Glycerin und drei gebundenen
Fettsduren und wird durch eine Hiille ge-
schiitzt. Sind die Zwischenmelkzeiten zu
kurz, werden Fettkiigelchen nicht fertig
ausgebildet.

- Eine unausgebildete Fettkiigelchenhiille
ist unstabil; Dies ermoglicht dem Enzym
Lipase Fettsduren vom Glycerin abzuspal-
ten (Lipolyse)

- Vom Glycerin getrennte Fettsduren = freie
Fettsduren

- Freie Fettsduren kdnnen Ranzigkeit for-
dern (egal ob Milch, Butter, Kase)

Zwischenmelkzeiten sind bei AMS-Anlagen

problemlos stundenweise einstellbar. Damit
wadren die grossten Risiken verhindert.
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Nur wird der Bauer dann nicht von der er-
hofften Erhéhung der Milchleistung bei
mehreren Melkvorgingen/Tag/Kuh profi-

tieren.
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Der Roboter schafft beeindruckend viel; Fett-

ktigelchen bauen muss die Kuh aber selber.

Neben Zwischenmelkzeiten spielen offen-
bar noch andere Faktoren eine Rolle bei der
Fettspaltung, so hat einer der zehn unter-
suchten Betriebe in der Studie durchwegs
die fiir's Kasen geforderte Milchqualitat
geliefert.

Vermutet wird, dass neben dem Mana-
gement der Anlage auch das Fabrikat,
Stallorganisation und Herdengenetik einen
Einfluss haben.

Die Sortenorganisation Gruyére hat neben
(auf Raten) be-
schlossen, dass mit den bestehenden AMS-

dem Roboterverbot
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Anlagen jedes Tier nur noch zweimal pro
Tag gemolken werden soll, minimaler
Abstand zwischen den Melkzeiten darf nicht
unter acht Stunden betragen.

Wie gehen die anderen Sortenorganisa-
tionen mit der ,Roboterfrage’ um? An ein
konkretes Roboter-Verbot denkt bisher nur
die Téte de Moine AOC. Bei der Appenzeller
Kidse GmbH wird eine Mindest-Zwischen-
melkzeit von 7 %
maximalen Anzahl von 2 % Melkungen
innerhalb von 24 Stunden (5mal in 48
Stunden) vorgeschrieben, bei Neuinstal-
lationen muss ein Melkberater hinzu-
gezogen werden. Im ersten Betriebsjahr
muss monatlich die Verkasungstauglichkeit
gepriift werden. Auch bei Emmentaler AOC
ist kein Verbot in Sicht: Man vertraut bei

Stunden bei einer

Zwischenmelkzeiten auf mind. 8 Stunden
und max. 2 % Melkzeiten pro Tag.

Die Geschiftsleitung der Sbrinz Kdse GmbH
hingegen hat beschlossen, dass bis Ende
2016 bei der Milchgewinnung fiir Sbrinz
AOC keine automatische Melkanlage
(Melkroboter) eingesetzt werden darf und
wartet Untersuchungen ab, bis eindeutig
erwiesen sei, dass keine negativen Ge-
schmackseinfliisse aus der Milch von
Roboteranlagen erfolgen.

Dank an Maike Oestreich fiir Hinweis und
Erlauterungen zu den freien Fettsduren



zalp.ch -13 Winter und Sommer

Infopost: Wann und unter welchen Umstdnden
entstand zalp.ch?

Giorgio: 2000 habe ich meine Ausbildung
zum typographischen Gestalter abgeschlos-
sen. Am Anfang hatte ich als selbststandiger
Grafiker noch nicht so viele Auftriage, da
kam mir die Idee, die alten zalp’s zu digitali-
sieren und ins Internet zu stellen.

Mein Freund Jens Kistler hat mir dann ge-
holfen, die Website zu erstellen. Er fand, um
die Seite attraktiver zu machen, gehére ,In-
teraktives’ dazu. So entstand die Stellenbor-
se und die Pinnwand.

Im ersten Jahr wurden auf der Stellenborse
insgesamt 200 Angebote und 260 Gesuche
ins Netz gestellt. Im «Biindner Bauer» und
in der «Griinen» hab ich ein wenig Werbung
gemacht, damit die Leute auf die Stellen-
borse aufmerksam wurden.

Wir rechneten mit 30 bis 40 Inseraten pro
Jahr und waren baff erstaunt, dass es mehr
waren. Vor allem Studenten aus Deutsch-
land nutzten das Angebot. So hatte es an-
fangs mehr Gesuche als Angebote. Die Alp-
ler waren ndher an den Internet-Kanilen,
die Bauern brauchten den Compi eher fiir
Buchhaltung als zum Surfen.

Infopost: Zalp hat ja ganz verschiedene Sei-
ten - welche machen dir am meisten Freude?
Giorgio: Es gefallt mir, hier in Mollis im Bii-
ro zu hocken und ein bisschen was bewegen
zu kénnen ...

Infopost: Was wiirdest du gerne noch aus-
bauen oder Energie dafiir einsetzen?
Giorgio: Mir wiirde gefallen, wenns noch
plattformiger waér, z.B. Erfahrungsaustausch
zu Palusa (Panaritium) zwecks Wissensver-
breiterung - solche Sachen fand ich super;

Gesprach mit Giorgio Hosli cs

einen Newskanal aufzubauen wiirde mich
auch reizen. Aber es ist mir auch klar, dass
die meisten Leute einfach gilinstig an eine
Stelle kommen wollen oder an einen Alpler.
Infopost: Gibt’s auch Bereiche, die dir Sorgen
bereiten?

Giorgio: Nein, eigentlich nicht - ich wiirde
einfach lieber noch mehr machen. Grund-
satzlich freut es mich, dass mit der zalp Leu-
te, die nicht aus der Landwirtschaftslobby
kommen, Raum einnehmen. Wir sind ja
nicht an Eigeninteressen gebunden und
kénnen sagen, was wir flr richtig halten.
Das passt manchmal den Bauern nicht und
manchmal den Alplern nicht, was uns wenig
stort. Zum Beispiel wenn wir die Biodiversi-
titsbeitrage einen Mist finden oder uns
weigern, eine schwarze Liste von «bdsen»
Alpbetrieben zu veroffentlichen, weil wir
sie als ungerecht empfinden - obwohl wir
immer wieder dazu aufgefordert werden.
Infopost: Betreust du zalp.ch mehrheitlich
alleine oder hast du Unterstiitzung?

Giorgio: Technisches mach ich mit Jens
Kistler zusammen, die Inhalte betreue ich
alleine. Mal meldet sich jemand, der einen
Beitrag machen mochte. Auf meinem Biiro-
tisch liegen momentan grad drei CD’s rum
und drei Biicher; wenn niemand anders sie
besprechen mag, mach ich’s dann halt sel-
ber. Das Projekt zalp.ch steht damit natiir-
lich nicht auf sicheren Beinen - die Website
ist von mir abhéngig, andererseits kann ich
im Moment auch machen was ich will.
Infopost: zalp und zalp.ch stehen ja ziemlich
einzigartig in der Medienlandschaft?
Giorgio: Wenn du damit meinst, dass wir
nur eine Ausgabe pro Jahr machen, hast du
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recht. Bei der Papier-zalp sind wir eine Re-
daktion, bei zalp.ch arbeite ich mehrheitlich
alleine. Sie hat bei den Nutzern eine starke-
re Bedeutung; die Stellenbérse wird ganz-
jahrig benutzt.

Die Website ist dabei nur das eine. Durch
die Prasenz im Netz kommen auch fast tag-
lich irgendwelche Anfragen zum z’Alp ge-
hen: Da sucht jemand Salzlecksteine, Hir-
tenfiguren, will aus dem Kibuzz auf die Alp,
hat
oder der jemand ist ein Journalist und er

Lohnprobleme, Versicherungsfragen
sucht fiir ein Zeitungsportrait eine junge
Alperin, die zum ersten Mal auf die Alp geht
und im Winter etwas ganz anderes macht.
Infopost: Denkst du, zalp.ch wird sich in et-
wa auf dem eingeschlagenen Weg weiterbe-
wegen?

Giorgio: Das was lauft, darf gerne so weiter
laufen. Bei Ideen wie einer zalp im Winter
oder ein finanziertes Sekretariat, wird sich
zeigen, wie stark die Energie und der Bedarf
da sind, um sie voranzutreiben.

Infopost: Kannst du uns etwas zur ,Benut-
zungsquote’ sagen?

Giorgio: zalp.ch hat mittlerweile mehr als
eine Million mal pro Jahr Besucher und Be-
sucherInnen. Im Januar 2013 wurde erst-
mals tiber 100'000 mal pro Monat auf die
Website zugegriffen, von insgesamt 50'000
verschiedenen Geriten, pro Tag also iiber
3000 mal ... Natiirlich tummeln sich die Leu-
te vor allem auf der Stellenbdrse und der
Pinnwand. Die Rezensionen der Biicher und
Musiken werden auch noch viel gelesen.
Thematische Artikel weniger - trotzdem
erhalte ich ab und zu Riickfragen oder
Schimpfis zu Textbeitragen.

Infopost: Wie sieht die Entwicklung bei der
Stellenbérse aus?

Giorgio: Von je 800 Angeboten und Gesu-
chen im 2007 stiegen 2008 die Stellenange-
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bote auf iiberraschende 1300 gegeniiber
800 Gesuchen, moglicherweise hat es damit
zu tun, dass die SAB ihr Angebot des schrift-
lichen Versand-Inserate-Pools eingestellt
hat und zalp.ch einfach bekannter wurde.
2009 und 2010 waren auf der Stellenborse
wieder etwa gleich viele Angebote wie Ge-
suche. Fiir die Alpen bedeutet das aber, dass
es zu wenige Leute hat, denn nicht alle Inse-
renten wollen schlussendlich ernsthaft auf
die Alp.

In den letzten drei Jahren waren die Stel-
lengesuche immer in der Uberzahl. Zirka
800 Angebote gegeniiber 1200 bis 1300 Su-
chinseraten - da werden TV, Filme, Biicher,
Radio ihren Einfluss haben.

Aktuell sind 80 - 90% der Suchinserate von
Auslandern, Inserate von Schweizern ver-
schwinden schneller wieder. Ich verstehe,
dass es fiir die meisten Stellenanbieter na-
heliegender ist, erst Schweizer Leute zu
kontaktieren und nicht jemanden aus Ham-
burg. Ubers Jahr gesehen machen Auslander
und Schweizer in etwa gleichviele Inserate.
Infopost: Erhéltst du Riickmeldungen, dass
das grosse Personalangebot von einzelnen
fiir Lohndumping missbraucht wird?
Giorgio: Riickmeldungen erhalte ich wenig,
aber letzthin kam eine solche Aussage. Kann
ich mir auch gut vorstellen, denn das Ange-
bot an Alpleuten - oder solchen, die es kurz
mal werden wollen - ist momentan sehr
gross. Da werden sich ein paar schlaue
Alpmeister denken, ja, driicke ich doch mal
den Lohn.

Infopost: Wird der grossere Teil der offe-
nen Stellen fiir’s ,Fachpersonal’ mittlerweile
schon vor der Jahreswende ausgeschrie-
ben?

Giorgio: Dezember und Januar lauft am
tendenziell

meisten, verlagert sich der

Schwerpunkt in Richtung ,altes’ Jahr.



Infopost: Was wiinschst du dir von den Be-
nutzerlnnen?

Giorgio: Auf der Stellenboérse mehr Beneh-
men und cool bleiben. Nicht hyperventilie-
ren, wenn es grad mal nicht klappt mit der
Stelle oder dem Alpler. Vor dem anrufen
erst mal das Inserat lesen und nur anrufen,
falls man auf den Inhalt passt.

Insgesamt ware es schon, mehr Leute wiir-
den sich einbringen, die Plattform, das Fo-
rum etwas lebendiger machen, den Alpjob
als Job sehen und sich auch darum kiim-
mern - nicht nur konsumieren, was grad
gratis zu haben ist. Wenn wir mehrheitlich
nur noch Event-Alpler haben, die einen Alp-
sommer in ihrer Biografie verzeichnen wol-
len, dann schwindet die Erfahrung. Und Alp
hat fiir mich viel mit Erfahrungswissen zu
tun. Dieses Wissen kann dann in einem Ge-
fass wie der zalp - auf Papier oder im Netz -
diskutiert werden. Aber das ist wohl ein et-
was romantischer Wunsch.

Infopost: Bei der Papier-zalp sinds knapp
12% der Leute, die etwas einzahlen und da-
mit das Heft mitfinanzieren. Wie siehts bei
der Netz-zalp aus? Wie wird das Projekt fi-
nanziert?

Giorgio: Unterstiitzungsbeitrage fiir Heft
und Website gehen alle aufs selbe Konto,
wir haben nicht vor, das aufzuschlisseln.
Das Geld kommt einerseits von den Inseren-
ten in der zalp, gut 4000 Franken pro Jahr
und andererseits von den Abonnenten und
freiwilligen Unterstiitzungbeitragen, zirka
20’000 - 30’000 Franken. Da wir im Redak-
tionsteam keinen Lohn haben, konnen wir
damit die Ausgaben gut decken.

Fiir all die Vergesslichen unter uns:

zalp, Magnus Furrer

3506 Grosshdchstetten

PC 25-239558-6

IBAN CH17 0900 0000 2523 9558 6 BIC
POFICHBEXXX
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AIpFUTUR «Zukunft der Schweizer Alpwirtschaft» gelesen von Chrigel Schlapfer

Vier Jahre lang untersuchten 80 Forschende
aus einem Dutzend Fachhochschulen, Univer-
sititen und Forschungsanstalten in 22 Teil-
projekten Schweizer Alpen und forschten zur
Zukunft der Schweizer Alpwirtschaft; fiir das
Paket wurden Kosten von 5 Millionen er-
rechnet.

Letztes Jahr wurden die Arbeiten abge-
schlossen, neben den Forschungsberichten
wurde fiir die Offentlichkeit auch ein Buch
verfasst und zwei DVD’s erstellt.

Die verschiedenen Forschungen sind unter-
schiedlich informativ, je nach Thema und
Kapitel (von unterschiedlichen AutorInnen-
gruppen verfasst) bisweilen spannend zu
lesen, im Detail auch mal irrefithrend und
fragwiirdig.

Am besten gefallen hat mir ein Ausschnitt
einer beigelegten DVD zu extensiver Be-
wirtschaftung einer Alp im Schangnau BE.

Eine Viertelstunde lang erkldrt der Bauer
Daniel Siegenthaler vor Ort die verschiede-
nen Bewirtschaftungsformen auf seinen
Weiden; weshalb er wo auf keinen Fall Giille
ausbringt, was das fiir Auswirkungen hatte,
zu welchem Zeitpunkt er jene Weide mit
welchen Tierbestand fiir kurze Zeit be-

stosst, weshalb er mit MitarbeiterInnen
hartnackig von Hand Farn bekdmpft. Er-
freulich, einen Bauern mitzubekommen, der
glaubwiirdig wertschitzend {iiber zusam-
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mengelesene Steinhaufen und orchideen-
reiche Flachmoore spricht, deren Schnittgut
er nur fiir Streue brauchen kann. Nicht sehr
wissenschaftlich, dafiir praxisbezogen. Mir
vermittelt es bildhaft, was entstehen kann
(und erhalten bleibt), wenn Boden iiber
Jahrzehnte oder gar mehrere Bauerngene-
rationen naturnah und achtungsvoll bewirt-
schaftet wird.

Die andere beigelegte DVD dokumentiert
aus meiner Sicht in erster Linie, wie es doch
(trotz aller Arbeit) einfach schon ist auf un-
seren Alpen .. Als Hauptthema wird ein
,Bauernhausforscher’ auf eine Obwaldner
Alp begleitet, der als Projekt auf der betref-
fenden Alp Wanderungen zu historischen
Alpgebauden plant und organisiert. Der be-
treffende Alpler (Bauer und Alpbesitzer)
legt mit klaren Worten dar, wo er beziiglich
Tourismusangeboten aus Riicksicht auf Fa-
milie und Mitarbeiter Belastungsgrenzen
sieht und setzen mdchte. Die Projektpla-
nungen werden natiirlich trotzdem weiter-
verfolgt und als Filmkonsumenten be-
schleicht einen das Gefiihl, dass da alpfrem-
de bezahlte Ideensucher an den Bediirfnis-
sen der Praktiker vorbei Ideen verwirkli-
chen, die ihnen selber Spass machen.




Im Buch selber find ich erfreulich, dass un-
ter «Alpprodukte, bewdhrtes weiterfiihren,
neues ausprobieren» empfohlen wird, ange-
sichts des derzeitigen Images der Alppro-
dukte insbesondere bei Projekten fiir Neu-
und Erweiterungsbauten ,nicht zu grosse
und industriedhnliche’ Alpsennereien und -
Betriebe zu bauen. Konsumentlnnen seien
bereit, fiir Alpprodukte mehr zu zahlen, da
sie solche Produkte mit ,traditioneller’
handwerklicher Herstellung in Verbindung
bringen wiirden. Zwei Drittel der Befragten
der betreffenden Umfrage gaben gar an,
Alpprodukte auch gegeniiber Bioprodukten
zu bevorzugen. (Im Buch ist ein Foto zu fin-
den, das Touristinnen vor einem sonnen-
verbrannten Alpgebaude beim Ausfiillen
des betreffenden Fragebogens zeigt ...)

In einem andern Kapitel werden wiederum
automatisierte (Bruch-)Schneidwerke,
Milch- und Bruchpumpen und integrierte
Temperatur- und Prozesssteuerungen als
wiinschenswert aufgefiihrt.

Zum Thema Kraftfutter werden die ver-
schiedenen Branchenorganisationen der
Bergbauern SAV, SBV, Casalp u.a. gemahnt,
die Produzentlnnen iiber die Erwartungen
der Kunden zu informieren und dem Bun-
desamt fiir Landwirtschaft BLW und den
alpwirtschaftlichen Beratungsstellen emp-
fohlen, die bestehende Regelung zu Kraft-
futterzufuhr eher zu verscharfen als zu lo-
ckern. Wer hort schon gerne, dass an sei-
nem Alpkise auch Soja aus Ubersee betei-
ligt ist?

In der Grafik: Fakten zum Schweizer Sém-
merungsgebiet (Duden: Faktum = Tatsa-
chen, Wirklichkeit) erfahren wir folgendes:

Der Durchschnittsverdienst von Alpangestell-
ten je Alpsommer liege bei: 11'843.-.

Uber eine Fussnote stosse ich auf das Kapi-
tel ,Ein ungewohnlicher Arbeitsort’ und
dort auf den Hinweis, dass diese Zahl aus
dem Durchschnitt von Stichproben von 50
Alpen der Regionen Unterengadin, Bern,
Moesa und Tessin errechnet wurde und
man die Ergebnisse nur mit Vorsicht auf die
gesamte Alpwirtschaft iibertragen diirfe ...
Sehe ich all die Inserate auf zalp.ch, die nach
billigen ,Hilfen’ suchen, scheint mir dieser
,Durchschnittslohn’ recht verwegen einge-
schétzt. Ein solches Detail ware einer Prak-
aufgefallen,
einem Wissenschafter wahrscheinlich nicht,
er wird auch die knapp 12'000.- als be-
scheiden einschdtzen. Solche Details besta-
tigen mir natiirlich gewisse Vorurteile be-
zliglich Distanz zwischen Forschenden und
Forschungsobjekt Alplerin’.

Die durchschnittliche Vorerfahrung des Alp-
personals: liege bei 9,2 Alpsommern
- und wurde durch eine freiwillige Umfrage
errechnet, bei der von 120 angefragten 99
geantwortet haben, davon 27 ,Traditions-
verbundene’ mit durchschnittlich 17 Alp-
sommern.

Solche Angaben, vermischt mit Angaben aus
Statistiken des Bundes, die mutmasslich alle
Alpbetriebe einschliessen, lassen bei mir
grosse Zweifel an der Glaubwiirdigkeit sol-
cher Zahlensammlungen entstehen.
Forschen darf ja lustig sein, die Ergebnisse,
die das Ausstatten einer Milchkuh mit

tikerin beim Korrekturlesen

Hornkamera lieferten, kann ein interessier-
ter Hirt allerdings ebenso zuverldssig lie-
fern wie die technischen Gerate. Um eine
hiibsche Grafik zu erstellen, wo sich eine
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Milchkuh im Geldnde bevorzugt bewegt,
brauchts kein GPS, das weiss jede Hirtin.

Aus der DVD «Sommerzeit»

Natiirlich erfahren wir auch Unbekanntes,
z.B. unterstiitze der Kanton Wallis keine
neuen Alpstille oder Stallvergrésserungen
mehr, Neubauten wiirden nur noch zur Un-
terbringung von Alppersonal unterstiitzt.
(Hintergriinde dazu sind im Buch leider
nicht erwdhnt, da konnte ja die Infopost
weiterforschen ...)

- Die Bestossung, gemessen an Normalstos-
sen, soll seit 2000 nicht abgenommen ha-
ben. Es wiirden zwar weniger Tiere ge-
sommert, dafiir dauere die durchschnittli-
che Sommerung offenbar langer.

Das gilt fiir die Schweiz als Ganzes; in meh-
reren Regionen gibt es heute aber zu wenig
Tiere, um Verbuschen und Verwalden von
Weideflachen zu verhindern.
Sich mit der Zukunft der Schweizer
Alpwirtschaft befassen? - unbedingt ...
Denkanstosse dazu sind im Buch zu finden,
das Buch kann und wird Grundlage sein fiir
entsprechende Debatten in der Politik der
néchsten Jahre.

Zukunft der Schweizer Alpwirtschaft
Fakten, Analysen und Denkanstdsse aus
dem Forschungsprogramm AlpFUTUR

inkl. Dokumentarfilm-DVD "Sommerzeit:
Alpwirtschaft, Tradition mit Zukunft" und
Umsetzungsfilm-DVD "Von Alplern fiir Alp-
ler: Erfolgreiche Weidefiithrung und Weide-
pflege"

ISBN 978-3-905621-55-6 CHF 30.-
Bestellbar beim Eidg. Forschungsanstalt fiir
Wald, Schnee und Landschaft WSL,

Tel. 044 739 21 11 oder im Buchhandel
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Termine

AlplerInnenfest: 20. bis 21. September 2014, Camping Trin Mulin info@ig-alp.org oder SMS an 079 216 90 98
Kantonale Alpkdsepramierung Graubiinden, Mittwoch. 24. September 2014 am Plantahof in Landquart
IG - Reisli ins Entlebuch, 11. und 12. Oktober 2014, Programm und Datum werden in der zalp veroffentlicht
und sind im Sommer unter www.ig-alp.org zu erfahren

3. Alplertreffen Hondrich, Sa. 25. Oktober 2014 am Inforama Berner Oberland in Hondrich, 11 bis 22 Uhr
Erfahrungsaustausch, Weiterbildung, Degustation von Berner Alpkase AOP, Festwirtschaft.

Anmelden bitte bis 17.10. unter 033 650 84 00 oder inforama.oberland@vol.be.ch

AlplerInnentreffen Witzenhausen in Dohrenbach (D), Fr. 2. - So. 4. Januar 2015, aelplertreffen@gmx.de

Alplerinnentreffen mit Stellenbérse im Plantahof Landquart GR Sa. 10. Januar 2015

Wir freuen uns iiber alle Alplerinnen, die Lust haben, an Fest oder Ausflug teilzunehmen. Vor allem
auch Alpneulinge und Schiichterne sind herzlich eingeladen.

Wir sind sehr froh, wenn neue Leute vor Ort mithelfen, damit das Fest ein genussvoller Anlass wird.
Bitte melden bei 079 216 90 98, bis Juni und ab Oktober: 071 870 07 01

Wer aktiv oder als Gonner in der IG-Alp mitmachen méchte, ist gebeten, sich bei uns bemerkbar zu ma-
chen. Vorschlag fiir die Hohe des Jahresbeitrags: CHF 20.- oder EUR 15.- (weniger oder mehr ebenfalls
zu jeder Zeit willkommen!) Die Spenden werden hauptsichlich fiir die Projekte der Arbeitsgruppen, fiir
das Alpofon, AlplerInnentreffen und AlplerIinnenfest, die Internetseite «www.ig-alp.org» und fiir Info-
post an unsere UnterstiitzerInnen eingesetzt. Besten Dank!

Post- und Bankverbindungen:

Schweiz: Deutschland:

IG-Alp IG-Alp

7430 Thusis Treuhandkonto Deutschland
PC90-754666-2 Raiffeisenbank Oberallgiu-Sid eG

BLZ 73369920
Konto 432 154 40

Impressum
IG -Alp, Vorderdorfstrasse 4, 8753 Mollis infopost@ig-alp.org

Redigierung und Redaktion Infopost: Chrigel Schlédpfer, Stefanie Nickel Korrekturen: Stefanie Nickel
Herzlichen Dank an Giorgio Hosli fiir technische Hilfe und den (aktuell noch nicht bekannten)

Verpackungs- und Versandhelferlnnen

Textbeitrige und Fotos fiir's Heft Nr. 15 sind willkommen und erwiinscht!

Fotos: Annika Geissenberger 0, 4, 24, 26, 41/ Sarna Bernet 2, 7/ Veronika Janke 3/ Chrigel Schlapfer 4, 34, 35
Giorgio Hosli 5,6/ Maike Oestreich 12/ Gruppe Wolf 20, 23/ Silvia Lutz 33 / Vanessa Piintener 30 / zalp 38




ALPLERiINNENFEST 2014

—.aufdem  Camping Trin
Samstag 20. bis I
21. September

«Kriuisimusig» live!
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